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ตารางแสดงประสบการณดานการทําวิจัย 5 ป ยอนหลัง (พ.ศ. 2555 – พ.ศ. 2559) 
 

1. ผศ.ดร.เจิมขวัญ  สังขสุวรรณ โครงการวิจัย จํานวนท้ังสิ้น 20 โครงการ 
รหัสโครงการ ชื่อโครงการวิจัย

(ยอนหลัง 5 ป ตั้งแต พ.ศ. 2559 – พ.ศ. 2555) 
ปที่เริ่มตน
โครงการ 

ปที่สิ้นสุด
โครงการ 

บทบาท
หนาที ่

R000015874 พอลิเมอรแบบเม็ดจากไคโตซานผสมนํ้ามันหอม
ระเหยเพื่อตานจุลินทรียและยืดอายุการเก็บ
รักษาผลไมสด : สมบัติและการใชงาน 

2557 2558 หัวหนา
โครงการวิจัย 

R000015368 การพัฒนาผลิตภัณฑลําไยอบกึ่งแหงรูปแบบใหม 2559 2559 ผูรวมวิจัย 

R000012614 การพัฒนาบรรจุภัณฑแอคทีฟสําหรับกลวยหอม
และมะมวงน้ําดอกไม 

2558 2559 หัวหนา
โครงการวิจัย 

R000010074 Value added of white rice by aroma 
enhancer from chitosan and ?-
cyclodextrin 

2556 2558 หัวหนา
โครงการวิจัย 

R000008116 การยืดอายุการเก็บรักษาแคบหมูดวยฟลมแอค
ทีฟที่รับประทานได 

2555 2556 หัวหนา
โครงการวิจัย 

รวมจํานวน โครงการวิจัย (ยอนหลัง 5 ป ตั้งแต พ.ศ. 2555 – พ.ศ. 2559)  5 โครงการ 

เอกสารแนบ 15 
ผลงานทางวิชาการ และประสบการณดานการทําวิจัย ของ ผศ.ดร.เจิมขวัญ สังขสุวรรณ 


