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ข้อมูลหลักสูตร 
 

- สภามหาวิทยาลัยอนุมัติหลักสูตรฯ เมื่อวันที่ 30 กันยายน 2560 

- สกอ. รับทราบหลักสูตรฯ เมื่อวันที่ 8 กุมภาพันธ์ 2561 

- มีผลบังคับใช้หลักสูตรตั้งแต่ภาคการเรียนที่ 1 ปีการศึกษา 2560 

- มีการเปลี่ยนแปลงอาจารย์ผู ้รับผิดชอบหลักสูตรจากที่ระบุไว้ใน มคอ 2 โดยผ่านการอนุมัติโดย            
สภามหาวิทยาลัยแล้วในคราวประชุมครั้งที่ 12/2562   เมื่อวันที่ 20 ธันวาคม 2562  

- ได้มีการดำเนินการปรับปรุงหลักสูตรให้เป็นปัจจุบันหรือเปิดหลักสูตรใหม่ ให้สอดคล้องตามเกณฑ์
มาตรฐานหลักสูตร เมื่อปี พ.ศ. 2560 ซึ่งได้ผ่านความเห็นชอบจากที่ประชุมคณะกรรมการบริหาร
ประจำคณะอุตสาหกรรมเกษตร     ในคราวประชุมครั้งที่ 5/2560  เมื่อวันที่ 23 พฤษภาคม 2560 
สภาวิชาการให้ความเห็นชอบหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่ 10/2560 เมื่อวันที่ 5 กันยายน 2560 
สภามหาวิทยาลัยอนุมัติหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่ 9/2560 เมื่อวันที่ 30 กันยายน 2560 และ 
สกอ. ได้รับทราบหลักสูตรปรับปรุงหรือหลักสูตรใหม่ดังกล่าว เมื่อวันที่ 8 กุมภาพันธ์ 2561 

- หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 หรือหลักสูตรใหม่ พ.ศ. .....-........ นี้ ได้เปิดรับนักศึกษาปีการศึกษา 
2560 เปิดสอนโดยใช้หลักสูตรดังกล่าวมาแล้ว 3 ปี มีระยะเวลาการจัดการศึกษาของหลักสูตร 4  ปี 
และมีการปรับปรุงหลักสูตรสม่ำเสมอตามรอบระยะเวลาของหลักสูตรทุกรอบ 5 ปี โดยจะครบรอบ
การปรับปรุงหลักสูตรครั้งต่อไปในปี พ.ศ. 2565 
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ประจำปี 2559-2563 

 
1)   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุฐพัศ คำไทย** 
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1. Kanjapach Boontranurak, Patcharin Raviyan, Jiraphat Panya, Suphanida Mantana and 
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Cabbage Anthocyanin Encapsulated with Bagasse Carboxymethyl Cellulose”. Chiang 
Mai J. Sci. 2020; 4x(x) : 1-16. In press (Accepted) 

2. Boontranurak, K., Raviyan, P., Panya, J., Mantana, S., Kamthai, S. (2020) Preparation of 
film incorporating spray-dried red cabbage anthocyanin encapsulated with bagasse 
carboxymethyl cellulose. Chiang Mai Journal of ScienceVolume 47, Issue 5, September 
2020, Pages 926-942 

3. Suthaphat Kamthai and Rathanawan Magaraphan. 2018. “Development of an active 
polylactic acid (PLA) packaging filmby adding bleached bagasse carboxymethyl 
cellulose (CMCB) for mango storage life extension”. Packaging Technology and 
Science. 32:103–116. 

4. Anong Jainan, Aree Deenu, and Suthaphat Kamthai. 2018. “Biopolymer Film Based 
on Rice Straw Carboxymethyl Cellulose (CMCr) and Chiang Mai University (CMU) Purple 
Rice Carboxymethyl Flour (CMF)”. Chiang Mai J. Sci. 2018; 45(5) : 2140-2151 

5. Suthaphat Kamthai and Rathanawan Magaraphan. 2017. “Mechanical and barrier 
properties of spray dried carboxymethyl cellulose (CMC) film from bleached bagasse 
pulp”. Industrial Crops & Products. 109. 753-761. 

6. Anong Jainan, Aree Deenu, Srisuwan Naruenartwongsakul, Patcharin Rayiyan, 
Jurmkwan Sangsuwan and Suthaphat Kamthai. 2017. “Preliminary Study of Alkaline 
Pretreatment Effect on Carboxymethy Flour (CMF) from Chiang Mai University (CMU) 
Purple Rice Properties”. Chiang Mai J. Sci. 2017; 44(4) : 1624-1632. 
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1. Praewdao Sopa, Monthinee Kantadech, Kanokkarn Pannasai, Wannika 
Khomwongsawat and Suthaphat Kamthai. 2017. “Efficiency of Ethylene Adsorbent 
Coated Paper for Extending Storage Life of Num Dok Mai Mango”. Agricultural Sci. J. 
48:3 (Suppl.):339-342 

2. Nittaya Kasakun, Patchareewan Saobuntan, Wit Watcharawipa, Nannaphat 
Kaewsangiem and Suthaphat Kamthai. 2017 “Efficiency of Packaging Bag for 
Extending Storage-life of Fresh-cut Lettuce (Lactuca sativa L.)”. Agricultural Sci. J. 48:3 
(Suppl.):375—380 

3. Krittaya Srimanee, Katawut Sukorraphas, Suthaphat Kamthai, 2016. “Efficiency of 
Hexanal Coated Paper for Banana Anthracnose and Crown Rot Fungi Inhibition” 
Agricultural Sci. J. 47: 3 (Suppl.) 79-82 

4. Nuttawadee Jinaphan, Jurmkwan Sangsuwan, Sutthira Sutthasupa and Suthaphat 
Kamthai. 2016. “Effect of Rice Straw Carboxymethyl Cellulose Film Blended with 
Polyethylene Glycol  on “Nam Dok Mai” Mangoes Storage Life”. Agricultural Sci. J. 47: 
3 (Suppl.) 357-360. (Funding by: National Research Council of Thailand) : Co-project 
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สิทธิบัตร 
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ร้อนแบบพ่นฝอย หมายเลขคำขอสิทธิบัตรเลขท่ี 1601007890 (2559)  
อนุสิทธิบัตร 
1. อนุสิทธิบัตรเรื่อง แถบชี้วัดสำหรับติดตามคุณภาพของผลไม้ในบรรจุภัณฑ์ดัดแปลงบรรยากาศ 

หมายเลขอนุสิทธิบัตรเลขที่ 1603000913 (2559) 
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1. N. Petchana, N. Phoopiam, L. Thiraphattaraphun, Natural pH Indicator from   
Tapioca Starch/Curcumin Film. AIP Conference Proceedings, 2020, 2279, p: 070002-1-
070002-6. 



      2. R. Bintiina, P. Puntawongb, L. Thiraphattaraphun., Properties of Potato Flour-Based  
         Loose-Fill Foams. Materials Today: Proceedings. Materials Today: Proceedings, 2019 , 

vol. 7 part 4, p: 2078-2082. 
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1. Pawitra Thongsuk, Maliwan Ruanka, Linda Thiraphattaraphun. (2019 ) .  Properties of 

Rice Husk Silica/Rice Starch Composite Films. Proceedings of the Pure and Applied 
Chemistry International Conference 2019 (PACCON2019). 1st Edition June 2019. P.131-
P.135 

2. Kamonphop Saengpanya, Wasakorn Nopotha, Linda Thiraphattaraphun. (2 0 1 9 ) 
Temperature Indicator Based on Paper Coated with Anthocyanins Extracted from Red 
Cabbage. Proceedings of 8th International IUPAC Conference on Green Chemistry. 1st 
Edition May 1, 2019. ISBN (E-book) 978-616-93355-0-4, 9-14 September 2018, p: 34-
38. 

3. Nisa Promsen, Suparada Tagan and Linda Thiraphattaraphun. (2018). Starch Foams 
Based on Rice Starch/Rice Straw Fiber. PCT-8: The International Polymer Conference 
of Thailand Proceedings Book, June 14th-15th 2018, Amari Watergate Bangkok Hotel, 
Bangkok, Thailand. p: 116-120. 
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MANKIND. February 7-8, 2019, Bangkok International Trade & Exhibition Centre (BITEC), 
Bangkok, Thailand. (Poster Presentation) 
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10-12 July 2019 The Zign Hotel, Pattaya, Thailand. (Poster Presentation) 
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Temperature Indicator Based on Paper Coated with Anthocyanins Extracted from Red 
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Presentation) 



4. Nisa Promsen, Suparada Tagan and Linda Thiraphattaraphun. Starch Foams Based 
on Rice Starch/Rice Straw Fiber. PCT-8 : , June 14 th-15 th 2018 , Amari Watergate 
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5. Bintiina, R., Puntawongb, P., and Thiraphattaraphun, L. Properties of Potato Flour-
Based Loose-Fill Foams. The First Materials Research Society of Thailand International 
Conference (1st MRS Thailand International Conference), October 31 – November 3, 
2017, The Empress Convention Center, Chiang Mai, Thailand. (Poster Presentation) 
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Techapun, C., Phongthai, S., You, S.G., Regenstein, J.M. and Seesuriyachan, P. 2020. 
Microbial exopolysaccharides for immune enhancement: Fermentation, modifications 
and bioactivities. Food Bioscience. Volume 35: 100564. June 2020 
https://doi.org/10.1016/j.fbio.2020.100564. (IF2020=3.22) 
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Y., Imsomphun, C., Seesuriyachan, P., Chaiyaso, T., Jantrawut, P., Inmutto, N., Ougizawa, 
T., Jantanasakulwong, K. (2020) Effect of sodium benzoate and chlorhexidine 
gluconate on a bio-thermoplastic elastomer made from thermoplastic starch-chitosan 
blended with epoxidized natural rubber. Carbohydrate Polymers. Volume 242, 15 
August 2020, 116421, doi.org/10.1016/j.carbpol.2020.116421 (IF2020=7.182) 

4. Wongkaew, M., Sommano, S.R., Tangpao, T. Rachtanapun, P., Jantanasakulwong, K. 
(2020) Mango peel pectin by microwave-assisted extraction and its use as fat 
replacement in dried chinese sausage. Foods Volume 9, Issue 4,  Article number 450 
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Optimization of ultrasonic-assisted extraction of polysaccharides from purple glutinous 



rice bran (Oryza sativa L.) and their antioxidant activities. Scientific Reports volume 10, 
Article number: 10410 (2020) Published: 26 June 2020 (IF2020=4.000) 
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Polymers 2020, 12, 1505; doi:10.3390/polym12071505 (IF2020=3.426) 
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