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รายละเอียดของหลักสูตร 
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 

หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2566 
 
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา :    มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ บัณฑิตวิทยาลัย และคณะอุตสาหกรรมเกษตร  

 สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 

หมวดที ่1. ข้อมูลทั่วไป 

1. รหัสและชื่อหลักสูตร 
ภาษาไทย : หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 
ภาษาอังกฤษ :  Master of Science Program in Packaging Technology 

 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา  
 ภาษาไทย : ชื่อเต็ม   วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เทคโนโลยีการบรรจุ)  
  : ชื่อย่อ    วท.ม. (เทคโนโลยีการบรรจุ) 
 ภาษาอังกฤษ : ชื่อเต็ม   Master of Science (Packaging Technology) 
  : ชื่อย่อ    M.S. (Packaging Technology) 
 

3. จ านวนหน่วยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร  
แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร           36 หน่วยกิต 
แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2)  จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า      38 หน่วยกิต  
 

4. รูปแบบของหลักสูตร 
4.1 รูปแบบ  
  แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 
  แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) 

เป็นหลักสูตรระดับปริญญาโท หลักสูตร 2 ปี  และใช้เวลาศึกษาอย่างมากไม่เกิน 5 ปีการศึกษา  
 4.2 ประเภทหลักสูตร  
   วิชาการ    

  วิชาชีพ 

   ปฏิบัติการ 
 4.3 ภาษาที่ใช้  

 ภาษาไทย  
 ภาษาต่างประเทศ ภาษาอังกฤษ  
     (กระบวนวิชา 603891 สัมมนา 1 และ กระบวนวิชา 603892 สัมมนา 2) 
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 4.4 การรับเข้าศึกษา  
 นักศึกษาไทย  
 นักศึกษาต่างชาติ (ท่ีสามารถใช้ภาษาไทยได้) 
 นักศึกษาไทยและนักศึกษาต่างชาติ  

      4.5  ความร่วมมือกับสถาบันอื่น  
 เป็นหลักสูตรเฉพาะของสถาบันฯ ที่จัดการเรียนการสอนโดยตรง 
 เป็นหลักสูตรร่วมกับสถาบันอ่ืน 
 ชื่อสถาบัน  ………………………………….   ประเทศ ……………… 
 รูปแบบของการร่วม 
  ร่วมมือกัน โดยสถาบันฯ เป็นผู้ให้ปริญญา 
  ร่วมมือกัน โดยผู้ศึกษาได้รับปริญญาจาก 2 สถาบัน  

       4.6  การให้ปริญญาแก่ผู้ส าเร็จการศึกษา  
กรณีหลักสูตรเฉพาะของสถาบัน 
 ให้ปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 
 ให้ปริญญามากกว่าหนึ่งสาขาวิชา  
 - คณะที่เป็นผู้รับผิดชอบหลัก ....................................................................... 
 - คณะที่ร่วมรับผิดชอบ ................................................................................  
กรณีหลักสูตรร่วมกับสถาบันอื่น (มี MOU) 
 หลักสูตรปริญญาคู่ (Double Degree) 
 หลักสูตรปริญญาร่วม (Joint Degree)     
 -  ร่วมกับมหาวิทยาลัย/สถาบัน ...........-................................................... 
  ชื่อปริญญา (ชื่อเต็ม)  ..................................  สาขาวิชา (ถ้ามี) ........................................ 
  ชื่อย่อภาษาไทย (ถ้ามี) : ........................................ (............................................) 
  ชื่อย่ออังกฤษ (ถ้ามี)  : ........................................ (............................................) 
  

5. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2566 ปรับปรุงมาจากหลักสูตวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี

การบรรจุ (หลักสูตรใหม่ พ.ศ. 2561)  
- เริ่มใช้หลักสูตรตั้งแต่ ปี พ.ศ. 2561  
- มีผลบังคับใช้ตั้งแต่ภาคการศึกษาท่ี 1 ปีการศึกษา 2566 

 สภาวิชาการให้ความเห็นชอบหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่ .... เมื่อวันที่...... เดือน........ พ.ศ. .... 
 สภามหาวิทยาลัยอนุมัติหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่...... เมื่อวันที่.......เดือน......... พ.ศ. ....... 
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6. ความพร้อมในการเผยแพร่หลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน 
หลักสูตรจะได้รับการเผยแพร่ว่าเป็นหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552  ในปีการศึกษา 2567 

 
7. อาชีพที่สามารถประกอบได้หลังส าเร็จการศึกษา (สัมพันธ์กับสาขาวิชา)  
 พนักงานฝ่ายผลิต/ฝ่ายวางแผนและควบคุม/ฝ่ายประกันคุณภาพ/ฝ่ายออกแบบและพัฒนาบรรจุ

ภัณฑ์/ฝ่ายวางแผน และควบคุมการผลิต/ฝ่ายคลังผลิตสินค้าและขนส่งและฝ่ายอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง ใน
โรงงาน อุตสาหกรรมบรรจุภัณฑ์ อุตสาหกรรมพอลิเมอร์และอุตสาหกรรมเกษตร 

 นักวิชาการ นักวิจัยและนักพัฒนาและออกแบบด้านบรรจุภัณฑ์ของหน่วยงานภาครัฐและ
ภาคเอกชน 

 เจ้าหน้าที่ให้ค าปรึกษาเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ในหน่วยงานภาครัฐและภาคเอกชน 
 ครูและอาจารย์ในหน่วยงานของภาครัฐและเอกชน 
 ผู้ประกอบการอิสระทางด้านการออกแบบ และพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 

 

8. ชื่อ ต าแหน่ง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
ชื่อ-สกุล 

 

คุณวุฒิการศึกษา  

(สาขาวิชา / ปีท่ีส าเร็จการศึกษา/สถาบันการศึกษา) 

1. รศ.ดร.สุทธิรา สุทธสภุา - Ph.D. (Polymer Chemistry), Kyoto University, Japan, 2010 

- M. Eng. (Polymer Chemistry), Kyoto University, Japan, 2007 

- วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจ)ุ, มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2546 

2. รศ.ดร.เจิมขวัญ สังข์สุวรรณ - วท.ด. (วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว), มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2551  

- M.S. (Packaging), Michigan State University, USA, 2001 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร), 

มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2538 

3. รศ.ดร.พรชัย ราชตนะพันธุ์ 

 

- Ph.D. (Packaging), Michigan State University, USA, 2003 
- M.S. (Chemistry), Michigan Technological University, USA,  
  1999 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจุ), มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์,  2536 

 
9. สถานที่จัดการเรียนการสอน  
 ในสถานที่ตั้ง ในมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
 นอกสถานที่ตั้ง ได้แก่ ...................................... 



4 

 

10. เหตุผลของการปรับปรุงหลักสูตร  
 การตอบสนองนโยบายและยุทธศาสตร์ชาติ 6 ประการ และเป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน 17 ข้อ 
ของ SDGs นโยบายกลยุทธ์ของมหาวิทยาลัย และความต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 
 

 การตอบสนองนโยบายและยุทธศาสตร์ชาติ 6 ประการ  

ความก้าวหน้าทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีในโลกปัจจุบัน ก่อให้เกิดการเชื่อมโยงกันอย่างไร้
พรมแดนและน าไปสู่การเปลี่ยนแปลงวิถีชีวิตทั้งทางด้านเศรษฐกิจ สังคมและความเป็นอยู่ของมนุษย์ รัฐบาล
ไทยได้มีการส่งเสริมให้มีการเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจโดยใช้นวัตกรรมเป็นตัวขับเคลื่อนซึ่งใช้พ้ืนฐานทาง
วิทยาศาสตร์ และเทคโนโลยีเป็นตัวน าพาให้ไปสู่การพัฒนาเศรษฐกิจในยุคใหม่ที่ต่างไปจากเดิมอย่างสิ้นเชิง  
ภายใต้การขับเคลื่อนของนโยบายและยุทธศาสตร์ชาติ (พ.ศ. 2561–2580) โดยมุ่งเน้นการขับเคลื่อนประเทศ
ไทยด้วยการวิจัยและพัฒนานวัตกรรม การสร้างองค์ความรู้ เ พ่ือยกระดับคุณภาพชีวิต  และเพ่ิมขีด
ความสามารถในการแข่งขันมุ่งสู่ประเทศที่พัฒนาแล้วอย่างยั่งยืน  

เทคโนโลยีทางการบรรจุและวัสดุบรรจุภัณฑ์เป็นเทคโนโลยีที่มีความส าคัญต่อการพัฒนาเศรษฐกิจ
และสังคมแบบยั่งยืนของประเทศไทย โดยใช้ความรู้พ้ืนฐานทางวิทยาศาตร์ทั่วไป วิทยาศาสตร์ทางวัสดุ
สังเคราะห์และวัสดุชีวภาพ วิศวกรรมศาสตร์ เกษตรศาสตร์ มาบรูณาการร่วมกันเพ่ือสร้างสรรค์วิธีการ 
กระบวนการบรรจุสินค้า การรักษาคุณภาพของสินค้า การยืดอายุการเก็บของสินค้าทางด้านอาหาร ยารักษา
โรค การเกษตร หรือสินค้าอุปโภค และสินค้าที่ไม่ใช่อาหาร รวมทั้งพัฒนาวัสดุบรรจุภัณฑ์ใหม่และบรรจุ
ภัณฑ์ฐานชีวภาพที่สามารถย่อยสลายได้ตามธรรมชาติให้เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ รักษาและยืดอายุการเก็บ
อาหารได้ นอกจากนี้ความรู้ทางเทคโนโลยีการบรรจุและวัสดุบรรจุภัณฑ์ สามารถบูรณาการกับหลากหลาย
แขนง ตัวอย่างเช่น บูรณาการร่วมกับวัสดุนาโนเพ่ือพัฒนาวัสดุบ่งชี้ในรูปแบบของบรรจุภัณฑ์ฉลาดเพ่ือแสดง
ความสดและคุณภาพของอาหารแก่ผู้บริโภครวมทั้งบรรจุภัณฑ์แอคทีฟที่ใช้ความสามารถของวัสดุนาโนเพ่ือ
ท าลายเชื้อจุลินทรีย์ในอาหาร บูรณาการกับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารในการใช้สารสกัดที่ออก
ฤทธิ์ทางชีวภาพเพ่ือพัฒนาเทคนิคของการเป็นส่วนหนึ่งของบรรจุภัณฑ์แอคทีฟ ร่วมกับเทคโนโลยีหลังการ
เก็บเก่ียวเพ่ือยืดอายุ ชะลอสุกผลไม้ และผลิตผลทางการเกษตร รวมถึงทางด้านการตลาดเพ่ือออกแบบบรรจุ
ภัณฑ์ที่นอกจากจะสามารถปกป้องสินค้าแล้วยังสามารถท าให้ดึงดูดให้ผู้บริโภคเกิดความพึงพอใจในการซื้อ  
เป็นต้น  

 การพัฒนาก าลังคนที่มีความเชี่ยวชาญด้านเทคโนโลยีการบรรจุและวัสดุบรรจุภัณฑ์จึงมีส่วนส าคัญ
ในการพัฒนาก าลังคนในหลากหลายมิติ และมีความสอดคล้องกับนโยบายและยุทธศาสตร์ชาติ ดังนี้ 

-  ยุทธศาสตร์ชาติด้านที่ 2 การสร้างความสามารถในการแข่งขัน การยกระดับศักยภาพของประเทศ 
โดยก าหนดแนวทางการพัฒนาที่ให้ความสาคัญ กับการพัฒนากลไกขับเคลื่อนเศรษฐกิจเพ่ืออนาคตที่
สามารถสร้างมูลค่าเพ่ิมได้ทั้งในภาคเกษตร อุตสาหกรรม ความรู้ทางเทคโนโลยีการบรรจุและการบูรณา
การร่วมกับวิทยาศาสตร์สาขาอ่ืนสามารถสร้างให้เกิดนวัตกรรมสมัยใหม่มาใช้ในการสร้างสรรค์ บรรจุ
ภัณฑ์พลาสติกชีวภาพ บรรจุภัณฑ์อัจฉริยะเพ่ือป้องกันการปลอมปน การควบคุมคุณภาพและความ
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ปลอดภัย การติดตามผลิตภัณฑ์ในระหว่างการขนส่ง รวมถึงยืดอายุของอาหารและสินค้าเกษตรในบรรจุ
ภัณฑ์ซึ่งช่วยเพ่ิมมูลค่าทางการตลาดให้แก่สินค้า  ทั้งหมดนี้ถือเป็นส่วนขับเคลื่อนให้ประเทศชาติมี
ความก้าวหน้าและเศรษฐกิจขยายตัวอย่างต่อเนื่อง การปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต
สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ จึงได้ส่งเสริมการสร้างบัณฑิตที่มีศักยภาพและ มีทักษะในการแก้ปัญหา
แบบบูรณาการ รวมทั้งสามารถสร้างองค์ความรู้และนวัตกรรมใหม่ที่สามารถตอบโจทย์ความต้องการหรือ
แก้ปัญหาท้าทายของประเทศได ้ 

 
- ยุทธศาสตร์ชาติด้านที่ 3 การพัฒนาและเสริมสร้างทรัพยากรมนุษย์  

การปรับปรุงหลักสูตรเพ่ือส่งเสริมให้บัณฑิตมีทักษะที่จ าเป็นในศตวรรษที่ 21 สร้างเสริมนิสัยการเรียนรู้
เพ่ือพัฒนาตนเองอย่างต่อเนื่อง ทั้งทางด้านการสื่อสาร ภาษาอังกฤษ รวมถึงมุ่งเน้นให้บัณฑิตตระหนักถึง
การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ต่อสังคมส่วนรวม ปลูกฝังให้บัณฑิตมีคุณลักษณะของการเป็นผู้ที่มีโลกทัศน์
กว้าง มีจรรยาบรรณวิชาชีพ สามารถปรับตัวเข้ากับสถานการณ์ที่เปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็วได้  

 

- ยุทธศาสตร์ชาติด้านที่ 5 การสร้างการเติบโตบนคุณภาพชีวิตที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม  
หลักสูตรได้มีการด าเนินการวิจัย และขยายขอบเขตการวิจัยที่ มีการเชื่อมโยงกับภาคอุตสาหกรรม 
รวมถึงการพัฒนาองค์ความรู้และนวัตกรรมที่ส่งเสริมการพัฒนาประเทศด้านเศรษฐกิจและสังคมใน
รูปแบบเศรษฐกิจชีวภาพ เศรษฐกิจหมุนเวียน และเศรษฐกิจสีเขียว เช่น การวิจัยและพัฒนาด้านบรรจุ
ภัณฑ์ที่ เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม การพัฒนาบรรจุภัณฑ์จากพลาสติกฐานชีวภาพซึ่งถือเป็นการน า
ทรัพยากรธรรมชาติมาใช้ให้เกิดประโยชน์สูงสุด  ทางด้าน อาหารและเกษตรกรรม เพ่ือน าไปสู่
ความสามารถในการพึ่งพาตนเองได้อย่างยั่งยืนของประเทศ  

 
 - เป้าหมายการพัฒนาที่ย่ังยืน 17 ข้อ ของ SDGs  

1. มุ่งเน้นการมีสุขภาพและความเป็นอยู่ที่ดี (Good Health and Well-being, SDG3) โดยหลักสูตร

วิทยาศาสตร์เทคโนโลยีการบรรจุ มีส่วนเกี่ยวข้องกับการพัฒนาองค์ความรู้ที่เน้นการมีสุขภาพและ

ความเป็นอยู่ที่ดีของประชากร เช่น การวิจัยและพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลิตผล

สด เช่น ผักและผลไม้ และผลิตภัณฑ์อาหารให้ยาวนานขึ้น เป็นต้น ซึ่งมีส่วนในการพัฒนาคุณภาพ

ชีวิตด้านสุขภาพและความเป็นอยู่ที่ดีอย่างยั่งยืน 

2. มุ่งเน้นการศึกษาที่มีคุณภาพ (Quality Education, SDG4) โดยหลักสูตรฯ ได้มุ่งเน้นการพัฒนา

บัณฑิตให้มีความรู้ ความสามารถและทักษะพ้ืนฐานด้านเทคโนโลยีการบรรจุอย่างมีคุณภาพ ที่

น าไปสู่การคิดวิเคราะห์ แก้ปัญหาแบบบูรณาการ รวมถึงท างานร่วมกับผู้อ่ืน รู้จักการพัฒนาตนเอง

อย่างต่อเนื่อง และส่งเสริมใหบ้ัณฑิตเกิดการเรียนรู้ตลอดชีวิต 

3. มุ่งเน้นการพัฒนาโครงสร้างพ้ืนฐานที่ยืดหยุ่น ส่งเสริมอุตสาหกรรมที่ยั่งยืนและนวัตกรรม (Industry 

Innovation and Infrastructure, SDG9) หลักสูตรฯ นี้ได้มุ่งเน้นการพัฒนาบัณฑิตให้น าองค์
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ความรู้ไปใช้ประโยชน์ในอุตสาหกรรมและนวัตกรรม เช่น การวิจัยและพัฒนาวัสดุบรรจุภัณฑ์ที่

สามารถย่อยสลายได้ร่วมกับการใช้เทคโนโลยีที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม รวมทั้งแก้ไขปัญหา

เศรษฐกิจและสังคม ซึ่งถือได้ว่ามีส่วนส าคัญอย่างยิ่งในการขับเคลื่อนอุตสาหกรรมผลิตวัสดุบรรจุ

ภัณฑ์ อุตสาหกรรมอาหาร ส่งผลให้เศรษฐกิจเติบโตและยกระดับคุณภาพชีวิตของคนในสังคมอย่าง

ยั่งยืน 

4. ส่งเสริมการด าเนินการอย่างเร่งด่วนเพ่ือแก้ปัญหาโลกร้อน (Climate Action, SDG13) หลักสูตรฯ 

นี้ได้มุ่งเน้นการให้องค์ความรู้พ้ืนฐานเกี่ยวกับวัสดุบรรจุภัณฑ์ ตลอดจนการวิจัยและพัฒนาบรรจุ

ภัณฑ์ที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อมที่สามารถย่อยสลายได้ และสามารถผลิตจากวัสดุที่มาจากธรรมชาติ

แบบยั่งยืน ซึ่งมีส่วนส าคัญอย่างยิ่งในการลดปัญหาโลกร้อนอย่างเร่งด่วน 

- นโยบายกลยุทธ์ของมหาวิทยาลัย  
 การปรับปรุงหลักสูตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ มีความสอดคล้องกับวิสัยทัศน์
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ที่มุ่งเน้น “การเป็นมหาวิทยาลัยชั้นน าที่รับผิดชอบต่อสังคมและการพัฒนาที่
ยั่งยืน” โดยการด าเนินงานของหลักสูตรฯ จะมีส่วนสัมพันธ์กับนโยบายกลยุทธ์ของมหาวิทยาลัยในระดับ
ต่างๆ ดังนี้ 

ยุทธศาสตร์เชิงรุก : การพัฒนางานวิจัยและนวัตกรรมด้านพลังงานและสิ่งแวดล้อม นวัตกรรมด้าน
อาหาร สุขภาพและการดูแลผู้สูงอายุ 

ยุทธศาสตร์ตามพันธกิจ : การผลิตบัณฑิตที่มีคุณธรรม คุณภาพ และมีทักษะการเป็นพลเมืองโลก โดยมี
คุณลักษณะของบัณฑิตดังต่อไปนี้ 

- สามารถใช้ปัญญาวิเคราะห์และแก้ปัญหาอย่างมีระบบ มีวิจารณญาณในการตัดสินใจ 

- สามารถน าองค์ความรู้ไปประยุกต์ใช้ได้อย่างเหมาะสม  

- มีทักษะการท างานร่วมกับผู้อ่ืนในสังคมอย่างมีประสิทธิภาพในบริบทที่มีความหลากหลายทาง
วัฒนธรรม 

- มีทกัษะการเป็นพลเมืองโลก มีคุณธรรม จริยธรรม เป็นบัณฑิตท่ีมีคุณภาพทางวิชาการ  

 โดยการจัดขบวนการเรียนรู้ของหลักสูตรที่ส่งเสริมการวิจัยให้ได้คุณภาพ และได้รับการยอมรับใน
ระดับนานาชาติ ร่วมกับสอดแทรกจริยธรรมในการท าวิจัย และสนับสนุนนักศึกษาให้พัฒนางานวิจัยให้มี
ผลงานที่มีคุณภาพ และได้องค์ความรู้ใหม่เพ่ือน าไปสู่การผลิตนวัตกรรมใหม่ ๆ ที่สามารถน าไปใช้และ
เกิดประโยชน์ต่อสังคมได ้ 

 

- ความต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย  
 การเจริญเติบโตทางเศรษฐกิจอย่างต่อเนื่องในปัจจุบัน เป็นผลมาจากการเปลี่ยนแปลงและ
ความก้าวหน้าของเทคโนโลยีและนวัตกรรม ซึ่งส่งผลให้บัณฑิตต้องมีความรู้และทักษะเกี่ยวกับ
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เทคโนโลยีและนวัตกรรมใหม่ๆ ที่เกี่ยวข้องกับสายวิชาชีพของตน เพ่ือให้บัณฑิตสามารถท างานได้
สอดคล้องและตอบสนองความต้องการของผู้ใช้บัณฑิตได้อย่างมีประสิทธิภาพ จากการส ารวจความ
คิดเห็นของผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย โดยวิธีการสัมภาษณ์และท าการตอบแบบสอบถาม ได้แก่ นายจ้าง 
ผู้ใช้งานบัณฑิตจ านวน 1 ราย และตัวบัณฑิต ทั้งศิษย์เก่าจ านวน 3 ราย ศิษย์ปัจจุบันจ านวน 6 คน  
ผู้ใช้งานบัณฑิตมีความคิดเห็นว่าคุณลักษณะส าคัญที่พึงประสงค์และจ าเป็นต่อการท างาน ทั้งในสายงาน
ด้านการวิจัย การผลิต และการประกันคุณภาพสายงานอุตสาหกรรมหรือสายงานวิชาการ ได้แก่ การมี
ทักษะในการใช้เครื่องผลิต เครื่องทดสอบ และเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้องกับบรรจุภัณฑ์ การประยุกต์ใช้
ความรู้ในการคิดวิเคราะห์ แก้ปัญหา มีทักษะการท างานเชิงบูรณการ สามารถท างานกับผู้อ่ืน ท างาน
เป็นทีม  มีจิตอาสา และปรับตัวต่อการเปลี่ยนแปลงได้ดี อีกทั้งมีทักษะในการสื่อสารภาษาอังกฤษ และ
รู้จักพัฒนาตนเองอย่างสม่ าเสมอ ส่วนในส่วนของศิษย์ปัจจุบันมีความคิดเห็นว่าทักษะในด้านการสืบค้น
ผลงานวิชาการ การเขียนรายงานวิจัยเพ่ือการตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ รวมถึงทักษะในการ
ท างานเชิงบูรณาการและความรู้นอกสาขาที่เอ้ือประโยชน์ในการท างานเป็นสิ่งส าคัญ 
 ซึ่งทางคณะกรรมการบริหารหลักสูตรฯ ได้ตระหนักถึงความส าคัญของการพัฒนาหลักสูตร และมี
แนวทางปรับปรุงหลักสูตรที่มุ่งเน้นการพัฒนาทักษะและความสามารถหลาย ๆ ด้านของบัณฑิตที่จะเข้า
มาศึกษาต่อในระดับปริญญาโทที่จ าเป็นต่อการท างาน รวมถึงการปลูกฝังให้บัณฑิตมีคุณธรรม จริยธรรม 
บนพื้นฐานของหลักวิทยาศาสตร์ เพ่ือให้สอดคล้องกับความต้องการของผู้มีส่วนได้ส่วนเสียดังกล่าว และ
เป็นประโยชน์ต่อตัวบัณฑิตมากยิ่งขึ้น  

 
11. ความสัมพันธ์กับหลักสูตรอื่นที่เปิดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่น/หลักสูตรอ่ืน ของสถาบัน   

11.1 ความสัมพันธ์ของกระบวนวิชาในหลักสูตรที่เปิดสอนในคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน        
หมวดวิชา กระบวนวิชา 

 

เป็นกระบวน
วิชาของ
หลักสูตร
โดยตรง  

ภาควิชาและคณะ 
ที่เปิดสอนกระบวนวิชานี้ 

 

กระบวนวิชา
เลือกนอก

สาขาวิชาเฉพาะ 

1. 203775 
Polymer Characterization 
andProperties 

ไม่ใช่ ภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์ 
 

 2. 203776 
Polymer Composites 

ไม่ใช่ ภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์ 
 

 3. 203828 
Polymer Synthesis and 
Characterization 

ไม่ใช่ ภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์ 
 

4. 203829 ไม่ใช่ ภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์ 
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Polymer Properties and Testing  
5. 210731 
Electron Microscope 

ไม่ใช่ ภาควิชาเคมี คณะวิทยาศาสตร์ 
 

6. 210732 
Electron Microscope Laboratory 

ไม่ใช่ ภาควิชาฟิสิกส์และวัสดุศาสตร์ 
คณะวิทยาศาสตร์ 

7. 255750 
Innovation Management and New 
Product Development 

ไม่ใช่ ภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ  
คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

8. 255712   
Entrepreneurship 

ไม่ใช่ ภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ  
คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

 9. 255756  
Product and Packaging Design 

ไม่ใช่ ภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ  
คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

 10. 255770 Operations and  
Supply Chain Management 

ไม่ใช่ ภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ  
คณะวิศวกรรมศาสตร์ 

 
11.2  ความสัมพันธ์ของกระบวนวิชาในหลักสูตร ที่ให้หลักสูตรอื่นมาเรียนด้วย 

-ไม่มี- 

11.3  การบริหารจัดการ   
 นักศึกษาสามารถเลือกลงกระบวนวิชาที่เก่ียวข้องและเป็นประโยชน์ต่อการท าวิจัยวิทยานิพนธ์ ใน

กระบวนวิชาเลือกนอกสาขาวิชาเฉพาะโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร
บัณฑิตศึกษา สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ ทั้งนี้ในการพิจารณาของคณะกรรมการฯ จะอาศัยข้อมูล
ประกอบเกี่ยวกับรายละเอียดของกระบวนวิชาและภาคการศึกษาท่ีทาการเปิดสอน รวมถึงความยินยอม
ของผู้สอนในกระบวนวิชาดังกล่าว 
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หมวดที ่2. ข้อมูลเฉพาะของหลักสูตร 
 

1. ปรัชญา วัตถุประสงค์ของหลักสูตร และผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร 
 

1.1 ปรัชญา  
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ เป็นหลักสูตรที่มุ่งเน้นสร้างมหาบัณฑิตให้มี
ความเป็นเลิศทางวิชาการ สามารถคิดค้น วิจัยและพัฒนาวัสดุบรรจุภัณฑ์ใหม่ ๆ  และออกแบบบรรจุภัณฑ์
อัจฉริยะ ที่เป็นมิตรกับสิ่งแวดล้อม เพื่อเพิ่มความสะดวกและความมั่นใจให้กับผู้บริโภคในการเลือกซื้อสินค้า 
และเพื่อเพิ่มมูลค่า แก่สินค้า รองรับการขยายตัวของอุตสาหกรรม เพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขัน และการ
เติบโตของเศรษฐกิจแบบยั่งยืนให้กับประเทศชาติ รวมทั้งยกระดับคุณภาพชีวิตของประชาชนให้ดีขึ้น 
 

1.2 วัตถุประสงค์  เพ่ือผลิตมหาบัณฑิตที่:  
1. มีความรู้ ขั้นสูง สามารถประยุกต์ความรู้ด้านเทคโนโลยีการบรรจุ และบูรณาการความรู้เพื่อแก้ปัญหาและพัฒนา

เทคโนโลยีการบรรจุ 

2. มีทักษะด้านการวิจัย การคิดวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศอย่างเป็น 

ระบบ การแก้ปัญหาอย่างบูรณาการ รวมทั้งความสามารถในการเรียนรู้ศาสตร์ใหม่ได้ด้วยตนเอง 

 3. มีความตระหนักถึงคุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพ 

4. มีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี สามารถสื่อสารกับกลุ่มบุคคล และใช้เทคโนโลยีสารสนเทศได้อย่างหลากหลาย 

สามารถวางแผนการปรับปรุงตนเองและองค์กรได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

 

1.3 ผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตร (Program Learning Outcomes: PLOs) (สอดคล้องกับบทสรุป    

     ผู้บริหารข้อ 9) 

PLO 1 สามารถบูรณาการ เชื่อมโยง วิเคราะห์ข้อมูลทางวิชาการอย่างมีเหตุผล และสามารถแก้ไขปัญหา

อย่างเป็นระบบได้ 

 PLO 2 มีทักษะด้านการวิจัย การคิดวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

 การแก้ปัญหาอย่างบูรณาการ สร้างองค์ความรู้ใหม่และสามารถเรียนรู้ศาสตร์ใหม่ได้ด้วยตนเอง  

 PLO 3 มีคุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพและสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน  
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2. ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เม่ือสิ้นปีการศึกษา (YLOs รายปีควรน าเสนอผลการเรียนรู้ที่
นักศึกษาสามารถท าได้ในแต่ละช่วงการเรียนที่ชี้เฉพาะสมรรถนะในสาขาวิชาด้วย) (สอดคล้องกับ
บทสรุปผู้บริหารข้อ 10) 

  หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ  
     แบบ 1 แผน ก แบบ ก 1 

ปีท่ี ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เม่ือสิ้นปีการศึกษา (YLOs) 
1 มีความรู้ทางด้านวัสดุบรรจุภัณฑ์ขั้นสูง ความรู้ทางด้านเครื่องมือวิเคราะห์ต่างๆ ที่ต้องใช้

ส าหรับงานวิจัย ความรู้ เฉพาะด้านต่างๆ เกี่ยวกับเทคโนโลยีการบรรจุ มีทักษะทาง
ภาษาอังกฤษที่สามารถใช้ในการสืบค้นข้อมูลและรวบรวมข้อมูลจากงานวิจัยที่อ้างอิงถึงและ
สรุปที่มาและความส าคัญเพ่ือตั้งโจทย์วิจัยและน ามาวางแผนการทดลองส าหรับงานวิจัยของ
ตนเอง และเสริมด้วยกิจกรรมทางวิชาการคือสัมมนา 2 ครั้ง ในหัวข้องานวิจัยเกี่ยวกับ
เทคโนโลยีการบรรจุเพ่ือให้สามารถเขียนโครงร่างและน าเสนอโครงร่างวิทยานิพนธ์ได้ มี
คุณธรรม จริยธรรม มีวินัย ความรับผิดชอบและสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน  

2 นักศึกษาสามารถประยุกต์ความรู้เทคโนโลยีการบรรจุและทักษะต่างๆ ที่ได้เรียนรู้จาก
การศึกษาในชั้นปีที่ 1 เพ่ือด าเนินงานวิจัยวิทยานิพนธ์ และนักศึกษาเข้าใจขั้นตอนและ
กระบวนการวิจัยและสามารถสืบค้นข้อมูลผ่านเทคโนโลยีสื่อสารสนเทศได้อย่างถูกต้องและ
เหมาะสม สามารถเขียนบทความทางวิชาการเพ่ือเผยแพร่และตีพิมพ์ผ่านวารสารทางวิชาการ
ได้ มีทักษะทางภาษาอังกฤษท่ีสามารถสื่อสารและน าเสนอผลงานวิจัยต่อสาธารณะได้ 

 

      แบบ 2 แผน ก แบบ ก 2 
ปีท่ี ความคาดหวังของผลลัพธ์การเรียนรู้เม่ือสิ้นปีการศึกษา (YLOs) 
1 มีความรู้ทางด้านวัสดุบรรจุภัณฑ์ขั้นสูง ความรู้ทางด้านเครื่องมือวิเคราะห์ต่างๆ ที่ต้องใช้

ส าหรับงานวิจัย ความรู้ เฉพาะด้านต่างๆ เกี่ยวกับเทคโนโลยีการบรรจุ มีทักษะทาง
ภาษาอังกฤษที่สามารถใช้ในการสืบค้นข้อมูลและรวบรวมข้อมูลจากงานวิจัยที่อ้างอิงถึงและ
สรุปที่มาและความส าคัญเพ่ือตั้งโจทย์วิจัยและน ามาวางแผนการทดลองส าหรับงานวิจัยของ
ตนเอง และเสริมด้วยกิจกรรมทางวิชาการคือสัมมนา 2 ครั้ง ในหัวข้องานวิจัยเกี่ยวกับ
เทคโนโลยีการบรรจุเพ่ือให้สามารถเขียนโครงร่างและน าเสนอโครงร่างวิทยานิพนธ์ได้ มี
คุณธรรม จริยธรรม มีวินัย ความรับผิดชอบและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  

2 นักศึกษาสามารถประยุกต์ความรู้ เทคโนโลยีการบรรจุและทักษะต่างๆ ที่ได้เรียนรู้จาก
การศึกษาในชั้นปีที่ 1 เพ่ือด าเนินงานวิจัยวิทยานิพนธ์ และนักศึกษาเข้าใจขั้นตอนและ
กระบวนการวิจัยและสามารถสืบค้นข้อมูลผ่านเทคโนโลยีสื่อสารสนเทศได้อย่างถูกต้องและ
เหมาะสม สามารถเขียนบทความทางวิชาการเพ่ือเผยแพร่และตีพิมพ์ผ่านวารสารทางวิชาการ
ได้ มีทักษะทางภาษาอังกฤษท่ีสามารถสื่อสารและน าเสนอผลงานวิจัยต่อสาธารณะได้ 
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3.   แผนพัฒนาปรับปรุง 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ์ หลักฐาน/ตัวบ่งชี้ 
มีการปรับปรุงหลักสูตรทุก 5 ปี รวบรวมติดตามผลการ

ประเมิน QA ของหลักสูตร
รวมภายใน 
5 ปี ในด้านความพึงพอใจ 
และภาวะการได้งานของ
บัณฑิต 

 ร้อยละของบัณฑิตระดับปริญญา
โท 
ที่ได้งานท าและการประกอบ
อาชีพอิสระภายใน 1 ปี 

 ร้อยละของบัณฑิตระดับปริญญา
โท  
ที่ได้รับเงินเดือนเริ่มต้นเป็นไป
ตามเกณฑ์ 

 ระดับความพึงพอใจของนายจ้าง 
ผู้ประกอบการ และผู้ใช้บัณฑิต 
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หมวดที ่3. ระบบการจัดการศึกษา การด าเนินการ และโครงสร้างของหลักสูตร 
 

1. ระบบการจัดการศึกษา  
1.1 ระบบ  

 ระบบการศึกษาตลอดปี 
   ระบบทวิภาค โดย 1 ปีการศึกษาแบ่งออกเป็น 2 ภาคการศึกษาปกติ   

 1 ภาคการศึกษาปกติ   มีระยะเวลาการศึกษา ไม่น้อยกว่า  15  สัปดาห์ 
 ภาคการศึกษาพิเศษ (ภาคฤดูร้อน)  มีระยะเวลาการศึกษา ไม่น้อยกว่า 8 สัปดาห์ 

 ระบบหน่วยการศึกษา (Module)  
 

1.2 การจัดการศึกษาภาคการศึกษาพิเศษ (ภาคฤดูร้อน) 
 แผนการศึกษาก าหนดให้มีภาคการศึกษาพิเศษ 

  แผนการศึกษาไม่มีภาคการศึกษาพิเศษ 
 

1.3 การเทียบเคียงหน่วยกิตในระบบทวิภาค  
 -ไม่มี- 
 

2. การด าเนินการหลักสูตร  
2.1 วัน – เวลาในการด าเนินการเรียนการสอน 
    ระบบการศึกษาตลอดปี (เดือนมิถุนายน ถึง เดือนมีนาคม) 

   ในเวลาราชการ 
   นอกเวลาราชการ (ระบุ)...........................................................................................  

 

   ระบบทวิภาค 
   ภาคการศึกษาที่ 1 ตั้งแต่เดือนมิถุนายน ถึง ตุลาคม 
   ภาคการศึกษาที่ 2 ตั้งแต่เดือนพฤศจิกายน ถึง มีนาคม 
    ในเวลาราชการ 

     นอกเวลาราชการ (ระบุ)...........................................................................................  
 

   ระบบหน่วยการศึกษา (Module)  (เดือน.................ถึง.......................) 
    ในเวลาราชการ 

                      นอกเวลาราชการ (ระบุ)...........................................................................................  
 

2.2 คุณสมบัติของผู้เข้าศึกษา  
  หลักสูตร แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 

1. เป็นไปตามประกาศมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ เรื่อง การรับนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา 
2. ส าเร็จการศึกษาระดับระดับปริญญาตรีหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี

การบรรจุ  เทคโนโลยีวัสดุภัณฑ์  เทคโนโลยีวัสดุและบรรจุภัณฑ์ วิทยาศาสตร์และ
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เทคโนโลยีอาหาร วิศวกรรมวัสดุ วิศวกรรมเคมี เทคโนโลยีการพิมพ์ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีพอลิเมอร์ หรือสาขาวิชาอ่ืน ๆ หรือเทียบเท่า หรือ ตามความเห็นชอบของ
คณะกรรมการบริหารหลักสูตรที่เกี่ยวข้อง ต้องมีคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 2.75 หรือมี
ประสบการณ์ท างานอย่างน้อย 1 ปี 

3. หากคุณสมบัตินอกเหนือจากที่ระบุให้อยู่ในดุลยพินิจของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร
ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 
 

  หลักสูตร แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) 
1.  เป็นไปตามประกาศมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ เรื่อง การรับนักศึกษาในแต่ละปีการศึกษา 
2. ส าเร็จการศึกษาระดับระดับปริญญาตรีหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี

การบรรจุ  เทคโนโลยีวัสดภุัณฑ์  เทคโนโลยีวัสดุและบรรจุภัณฑ์ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีอาหาร วิศวกรรมวัสดุ วิศวกรรมเคมี เทคโนโลยีการพิมพ์ วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีพอลิเมอร์ หรือสาขาวิชาอ่ืน ๆ หรือเทียบเท่า หรือ ตามความเห็นชอบของ
คณะกรรมการบริหารหลักสูตรที่เกี่ยวข้อง และมีคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 2.50 หรือมี
ประสบการณ์ท างานอย่างน้อย 1 ปี 

3. หากคุณสมบัตินอกเหนือจากที่ระบุให้อยู่ในดุลยพินิจของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร
ประจ าสาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 

 

2.3 ปัญหาของนักศึกษาแรกเข้า  
    ความรู้ด้านภาษาต่างประเทศไม่เพียงพอ 

 ความรู้ด้านคณิตศาสตร์/วิทยาศาสตร์ไม่เพียงพอ 
 การปรับตัวในการเรียนระดับที่สูงขึ้น 
 นักศึกษาไม่ประสงค์จะเรียนในสาขาวิชาที่สอบคัดเลือกได้   

 

2.4 กลยุทธ์ในการด าเนินการเพื่อแก้ไขปัญหา / ข้อจ ากัดของนักศึกษาในข้อ 2.3 
 จัดสอนเสริมเตรียมความรู้พื้นฐานก่อนการเรียน 
 จัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ แนะน าการวางเป้าหมายชีวิต เทคนิคการเรียนในมหาวิทยาลัย 

และการแบ่งเวลา 
 มอบหมายหน้าที่อาจารย์ที่ปรึกษาให้แก่อาจารย์ทุกคนท าหน้าที่สอดส่องดูแล ตักเตือนให้

ค าแนะน าแก่นักศึกษา 
 จัดกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการสร้างความสัมพันธ์ของนักศึกษาและการดูแลนักศึกษา  ได้แก่ 

วันแรกพบระหว่างนักศึกษากับอาจารย์ การติดตามการเรียนของนักศึกษาชั้นปีที่  1  
จากอาจารย์ผู้สอน และจัดกิจกรรมแนะน าการใช้ห้องปฏิบัติการต่าง ๆ 

  จัดให้มีโครงการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาด้านภาษาต่างประเทศ 
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2.5 แผนการรับนักศึกษาและผู้ส าเร็จการศึกษาในระยะ 5 ปี 

ระดับปริญญาโท  

ปีการศึกษา 2566 2567 2568 2569 2570 
ภาคการศึกษาที่ 1 2 1 2 1 2 1 2 1 2 
แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) (ภาคปกติ)           
จ านวนนักศึกษาที่คาดว่าจะรับ 2  3  4  5  5  
จ านวนนักศึกษาที่สะสมในหลักสูตร           
ชั้นปีที่ 1 2  3  4  5  5  
ชั้นปีที่ 2   2  3  4  5  
 รวม 2  5  7  9  10  
จ านวนนักศึกษาที่คาดว่าจะส าเร็จ
การศึกษา 

   2  3  4  5 

แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) (ภาคปกติ)           
จ านวนนักศึกษาที่คาดว่าจะรับ 5  5  5  5  5  
จ านวนนักศึกษาที่สะสมในหลักสูตร           
ชั้นปีที่ 1 5  5  5  5  5  
ชั้นปีที่ 2   10  5  5  5  
 รวม 5  10  10  10  10  
จ านวนนักศึกษาที่คาดว่าจะส าเร็จ
การศึกษา 

   5  5  5  5 

 

2.6 งบประมาณตามแผน  
 1. รายงานข้อมูลงบประมาณ 3 ปี โดยจ าแนกรายละเอียดตามหัวข้อการเสนอตั้งงบประมาณ   

 
แผนงาน 

ปีงบประมาณ 

2566 2567 2568 

งบประมา
ณแผ่นดิน 

งบประมาณ
เงินรายได้ 

งบประมาณ
แผ่นดิน 

งบประมาณ
เงินรายได้ 

งบประมาณ
แผ่นดิน 

งบประมาณ
เงินรายได้ 

การเรียนการสอน 125,771,848 17,836,200 132,060,440 18,728,010 138,663,462 19,664,411 

วิจัย  998,000  1,047,900  1,100,295 

บริการวิชาการแก่สังคม  526000  500000  525,000 

การท านุบ ารุงศาสนา 
ศิลปะ วัฒนธรรมและ
สิ่งแวดล้อม 

      

สนับสนุนวิชาการ  1,160,000  1,218,000  1,278,900 

บริหารมหาวิทยาลัย 20,689,760 13,947,800 21,724,248 14,645,190 22,810,460 15,377,450 

รวม 146,461,608 34,900,000 153,784,688 36,592.700 161,473,923 38,422.335 

รวมทั้งสิ้น 181.361.608 1903,377,388 199,896,258 
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2. ค่าใช้จ่ายต่อหัวต่อปี 
    แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1)  104,000 บาท ตลอดหลักสูตร (ปีการศึกษาละ 52,000 บาท) 
    แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2)  104,000 บาท ตลอดหลักสูตร (ปีการศึกษาละ 52,000 บาท) 

 

2.7 ระบบการศึกษา 
 แบบชั้นเรียน 
 แบบทางไกลผ่านสื่อสิ่งพิมพ์เป็นหลัก 
 แบบทางไกลผ่านสื่อแพร่ภาพและเสียงเป็นสื่อหลัก 
 แบบทางไกลทางอิเล็กทรอนิกส์เป็นสื่อหลัก (E-learning) 
 แบบทางไกลทางอินเตอร์เน็ต 
 อ่ืนๆ (ระบุ) ....................................... 
 

2.8 การเทียบโอนหน่วยกิต รายวิชาและการลงทะเบียนเรียนข้ามมหาวิทยาลัย  
1. เป็นไปตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ.2559    
2. เป็นไปตามประกาศบัณฑิตวิทยาลัย   มหาวิทยาลัยเชียงใหม่  เรื่อง แนวปฏิบัติการเปลี่ยน

แผนการศึกษา การย้ายสาขาวิชา การรับโอนนักศึกษาและการเทียบโอนหน่วยกิตของนักศึกษา
บัณฑิตศึกษา   

 

3. หลักสูตรและอาจารย์ผู้สอน  
3.1 หลักสูตร  
 3.1.1 จ านวนหน่วยกิต            

         หลักสูตร แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร               36 หน่วยกิต 
  หลักสูตร แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 38 หน่วยกิต
    

3.1.2 โครงสร้างหลักสูตร   

        3.1.2.1 หลักสูตร แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 
          จ านวนหน่วยกิต รวมตลอดหลักสูตร   36 หน่วยกิต 
   ก. ปริญญานิพนธ์     
     603797 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท    36  หน่วยกิต  
      ข. กิจกรรมทางวิชาการ ประกอบด้วย   

1. นักศึกษาต้องเข้าร่วมการสัมมนาและน าเสนอผลงานที่เกี่ยวข้องกับวิทยานิพนธ์ในการ 

            สัมมนาอย่างน้อย 3 ครั้งตลอดหลักสูตรและนักศึกษาจะต้องเข้าร่วมสัมมนาทุกครั้ง  
                            ตลอดระยะเวลาการศึกษา 

2. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่ หรืออย่างน้อย
ได้รับการตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารระดับนานาชาติที่อยู่ในฐานข้อมูลสากล  ISI, 
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Scopus, IEEE, PubMed หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่าง
น้อย 2 เรื่อง  
หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 
เรื่อง  
หรือ เผยแพร่เป็นบทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุม
วิชาการ (Proceedings) ระดับนานาชาติที่ เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมี
นักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เรื่อง ทั้งนี้วารสารวิชานั้นมีการตรวจสอบคุณภาพ
ของบทความ โดยผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบบทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็น
รูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็นสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มีก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้น
ไป โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 
และเสนอผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์ในการประชุม
วิชาการระดับชาติ หรือนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชาอย่างน้อย 1 เรื่อง  
ทั้งนี้อนุสิทธิบัตรหรือสิทธิบัตรที่มีชื่อนักศึกษาเป็นชื่อแรกสามารถใช้ทดแทนผลงาน
ตีพิมพ์ได้ 

3.  ต้องรายงานผลการศึกษาตามแบบรายงานผลของบัณฑิตวิทยาลัย โดยผ่านความเห็นชอบ
ของประธานกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะและรวบรวมส่งบัณฑิตวิทยาลัย 
ทุกภาคการศึกษา 

       ค. กระบวนวิชาที่ไม่นับหน่วยกิตสะสม 
     1. ตามเงื่อนไขของบัณฑิตวิทยาลัย ภาษาต่างประเทศ 
     2. ตามเงื่อนไขของสาขาวิชา  ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหาร 
       หลักสูตรประจ าสาขาวิชา 

    ง. การสอบประมวลความรู้ 
         ผ่านการสอบประมวลความรู้ (Comprehensive examination) โดยนักศึกษายื่นค า 
  ร้องขอสอบต่อบัณฑิตวิทยาลัยโดยผ่านความเห็นชอบของอาจารย์ที่ปรึกษาทั่วไป หรือ 
  อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก 
 

        3.1.2.2  หลักสูตร  แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) 
          จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสูตร  ไม่น้อยกว่า       38    หน่วยกิต 
   ก. กระบวนวิชาเรียน ไม่น้อยกว่า  26   หน่วยกิต 
   1. กระบวนวิชาในระดับบัณฑิตศึกษา  ไม่น้อยกว่า  26   หน่วยกิต 
        1.1 กระบวนวิชาในสาขาวิชาเฉพาะ    ไม่น้อยกว่า  26   หน่วยกิต 
    1.1.1 กระบวนวิชาบังคับ  11   หน่วยกิต  

603711 อ.ทบ. 711 การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีการบรรจุ 3 หน่วยกิต 
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603731 อ.ทบ. 731 เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์ 3 หน่วยกิต 
603891 อ.ทบ. 891 สัมมนา 1  1 หน่วยกิต 
603892 อ.ทบ. 892 สัมมนา 2  1 หน่วยกิต 
603895 อ.ทบ. 895 การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ 3 หน่วยกิต 

 

    1.1.2 กระบวนวิชาเลือก ไม่น้อยกว่า     9 หน่วยกิต 
โดยเลือกจากกระบวนวิชาเลือกในสาขาวิชาดังต่อไปนี้ หรือกระบวนวิชาอ่ืนตามความเห็นชอบของ
คณะกรรมการบริหารหลักสูตร  

  กระบวนวิชากลุ่มวัสดุ  
603722 อ.ทบ. 722 พอลิเมอร์ชีวภาพส าหรับการบรรจุ  3 หน่วยกิต 
603723 อ.ทบ. 723 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเซลลูโลส 3 หน่วยกิต 
603724 อ.ทบ. 724 วัสดุบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหารและการทดสอบขั้นสูง 3 หน่วยกิต 
603725 อ.ทบ. 725 พอลิเมอร์ขั้นสูงส าหรับการบรรจุ 3 หน่วยกิต 
  กระบวนวิชากลุ่มกระบวนการผลิตและทดสอบ  
603732 อ.ทบ. 732 เทคโนโลยีการเปลี่ยนรูปวัสดุทางการบรรจุ 3 หน่วยกิต 
603733 อ.ทบ. 733 พลศาสตร์การบรรจุขั้นสูง 3 หน่วยกิต 
  กระบวนวิชากลุ่มนวัตกรรม การออกแบบ และ อ่ืนๆ   
603741 อ.ทบ. 741 บรรจุภัณฑ์ยาและเครื่องส าอาง 3 หน่วยกิต 
603742 อ.ทบ. 742 การเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์และการประเมินอายุ

การเก็บ 
3 หน่วยกิต 

603743 อ.ทบ. 743 นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหาร 3 หน่วยกิต 
603751 อ.ทบ. 751 การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์  3 หน่วยกิต 
603763 อ.ทบ. 763 เทคโนโลยีการพิมพ์บรรจุภัณฑ์ข้ันสูง  3 หน่วยกิต 
    

                         1.2 กระบวนวิชานอกสาขาวิชาเฉพาะ         ไม่น้อยกว่า                6 หน่วยกิต 
    1.2.1 กระบวนวิชาบังคับ       -ไม่มี- 
    1.2.2 กระบวนวิชาเลือก ไม่น้อยกว่า                 6 หน่วยกิต  
โดยเลือกจากกระบวนวิชานอกสาขาวิชาดังต่อไปนี้ 

  กระบวนวิชากลุ่มวัสดุ  
203775 ว.คม. 775 การหาลักษณะเฉพาะและสมบัติของพอลิเมอร์   3 หน่วยกิต 
203776 ว.คม. 776 พอลิเมอร์คอมโพสิต 3 หน่วยกิต 
203828 ว.คม. 828 การสังเคราะห์และการหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์   3 หน่วยกิต 
203829 ว.คม. 829 สมบัติของพอลิเมอร์และการทดสอบ   3 หน่วยกิต 
  กระบวนวิชากลุ่มกระบวนการผลิตและทดสอบ  
210731 ว.วศ. 731 จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 3 หน่วยกิต 
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210732 ว.วศ. 732 ปฏิบัติการจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 1 หน่วยกิต 
  กระบวนวิชากลุ่มนวัตกรรม การออกแบบ และ อ่ืน ๆ   
209773 ว.คอ. 773 การจัดการของเสียอุตสาหกรรมและการน ากลับมาใช้ใหม่ 2 หน่วยกิต 
255750 วศ.อ. 750 การจัดการนวัตกรรมและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่    3 หน่วยกิต 
255712 วศ.อ. 712 เจ้าของกิจการ 3 หน่วยกิต 
255756 วศ.อ. 756 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 3 หน่วยกิต 
255770 วศ.อ. 770 การบริหารการปฏิบัติการและโซ่อุปทาน 3 หน่วยกิต 

 

     2. กระบวนวิชาระดับปริญญาตรีขั้นสูง     -ไม่มี- 
 

   ข. ปริญญานิพนธ์      12 หน่วยกิต
     603799   วิทยานิพนธ์ปริญญาโท                                    12 หน่วยกิต 
    

   ค. กระบวนวิชาที่ไม่นับหน่วยกิตสะสม 
   1.  ตามเงื่อนไขของบัณฑิตวิทยาลัย ภาษาต่างประเทศ 
   2.  ตามเงื่อนไขของสาขาวิชา    

  ส าหรับนักศึกษาท่ีไม่มีคุณวุฒิ วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจุ) กรรมการบริหารหลักสูตรจะ
พิจารณาให้นักศึกษาลงทะเบียนกระบวนวิชาต่อไปนี้ โดยได้รับอักษรล าดับขั้น S หรือ U   
603701 อ.ทบ. 701 วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ 3 หน่วยกิต 

603702 อ.ทบ. 702 เทคโนโลยีการบรรจุและพลศาสตร์ 3 หน่วยกิต 
 

   ง.  กิจกรรมทางวิชาการ ประกอบด้วย   
1. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่หรืออย่างน้อยได้รับ 
การตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติอยู่ในฐานข้อมูลสากล ISI, Scopus, 
IEEE, PubMed หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง  
หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง  
หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุม 

วิชาการ (Proceedings) ในระดับนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษา
เป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง  
วารสารวิชาการนั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดยผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบ
บทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็นรูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็นสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มี
ก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป โดย
มีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 
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2. ต้องรายงานผลการศึกษาตามแบบรายงานผลของบัณฑิตวิทยาลัย โดยผ่านความ 

เห็นชอบของประธานกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะและรวบรวมส่งบัณฑิตวิทยาลัยทุก
ภาคการศึกษา 

 

 3.1.2 Curriculum Structure 
       Type 1 (Plan A Type A1)  

Degree Requirements      36 credits 
 A.  Thesis      
  603797 Master’s Thesis   36  credits 
 

 B.  Academic Activities 
 1. A student has to attend and present a seminar on the topic that related to his/her 

thesis for at leat 3 times and student has to attend every seminar throughout the study 
period.. 
2. The whole or part of thesis must be published or accepted to be published at least 2  
papers in a qualified international journal listed in ISI, Scopus, IEEE, Pubmed or Web of 
Science databases with the student as the first author 
or in a qualified national journal listed in TCI data base Tier 1 with the student as the first 
author 
or as a full paper in a qualified proceeding (International) with the student name as the 
first author 
 The qualified journals must evaluate the full paper with peer review process and the 
paper could be published as printing or electronic media with and actual date of 
publication. 
or a patent or request number of patent and Readiness level (TRL/PRL) 4 and above with 
the stdent name as the first author. 
And the whole or part of thesis must be presented in national or international conference 
that acceptable in the field for at least 1 paper. 
 3. A student has to report thesis progression to the Graduate School every semester 
which approved by the Chairman of the Graduate Study Committee. 
 

 C.  Non-credit Courses  
  1.  Graduate School requirement: a foreign language 
  2.  Program requirement: consent of the advisor or curriculum committee 
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    D.  Comprehensive Examination   
 Having submitted a request form to the Graduate School which approved by general   
    advisor or major thesis advisor, a student must then complete a comprehensive  
    examination. 
 
 Type 2 (Plan A Type A2) 
    Degree Requirements               a minimum of            38      credits 
 A.  Coursework a minimum of            26    credits 
  1. Graduate Courses a minimum of            26    credits 
       1.1 Field of Specialization a minimum of            26    credits 
    1.1.1 Required courses                                  11       credits 

603711 PKT 711 Experimental Design for Packaging 
Technology  

    3 credits 

603731 PKT 731 Instrumental Analysis for Packaging Materials     3 credits 
603891 PKT 891 Seminar 1      1    credit 
603892 PKT 892 Seminar 2      1 credit 
603895 PKT 895 Packaging Technology Independent Study      3   credits 

         1.1.2 Major Elective courses a minimum of             9       credits 
                     Select from the following courses 
  Materials    
603722 PKT 722 Biopolymers for Packaging  3 credits 
603723 PKT 723 Cellulose Technology and Innovation 3 credits 
603724 PKT 724 Advanced Food Packaging Materials and 

Testing  
3 credits 

603725 PKT 725 Advanced Polymer for Packaging  3 credits 
  Processing and testing    
603732 PKT 732 Converting Packaging Materials Technology 3 credits 
603733 PKT 733 Advanced Dynamics for Packaging 3 credits 
  Innovation, Design and others    
603741 PKT 741 Pharmaceutical and Cosmetic Packaging 3 credits 
603742 PKT 742 Permeability and Shelf Life Evaluation 3 credits 
603743 PKT 743 Food Packaging Innovation 3 credits 
603751 PKT 751 Packaging Design and Development 3 credits 
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603763 PKT 763 Advanced Packaging Printing Technology 3 credits 
     

                    1.2 Other courses                          a minimum of               6      credits 
                   1.2.1 Required courses                                                     -None- 
                   1.2.2 Elective coursesa                    a minimum of              6     credits 
                     Select from the following courses 
  Materials   
203775 CHEM 775 Polymer Characterization and Properties 3 credits 
203776 CHEM 776 Polymer Composites 3 credits 
203828 CHEM 828 Polymer Synthesis and Characterization 3 credits 
203829 CHEM 829 Polymer Properties and Testing 3 credits 
  Processing and testing     
210731 MATS 731 Electron Microscope 3 credits 
210732 MATS 732 Electron Microscope Laboratory 1 credit 
  Innovation, Design and others    
209773 CHEM 773 Industrial Waste Management and Recycling 2 credits 
255750 IE 750 Innovation Management and New Product 

Development 
3 credits 

255712 IE 712 Entrepreneurship 3 credits 
255756 IE 756 Product and Packaging Design 3 credits 
255770 IE 770 Operations and Supply Chain Management 3 credits 
     

2. Advanced Undergraduate       -none- 
B. Thesis             12   credits 

603799 PKT 799 Master’s Thesis   12 credits 
 

C. Non-credit courses 
1. Graduate School requirement   - a foreign language 
2. Non-credit Courses 
A student who does not hold B.S. (Packaging Technology with approve of the Graduate 

Program Administrative Committee or with approve of advisor must take the following courses 
and will receive S or U 
603701 PKT 701 Packaging Materials and Testing 3 credits 
603702 PKT 702 Packaging Technology and Dynamics 3 credits 
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D. Academic Activities  
1. The whole or part of thesis must be published or accepted to be published at  
least 1 paper in a qualified international journal listed in ISI, Scopus, IEEE, Pubmed or 
Web of Science databases with the student as the first author 
or in a qualified national journal listed in TCI data base Tier 1 with the student as the first 
author 
or as a full paper in a qualified proceedings (International) with the student name as the 
first author 
The qualified journals or proceedings must evaluate the full paper with peer review 
process and the paper could be published as printing or electronic media with and actual 
date of publication.  
or a patent or request number of patent and Readiness level (TRL/PRL) 4 and above with 
the stdent name as the first author. 
2. A student has to report thesis progression to the Graduate School every semester,  
For approval by the Chairman of the Graduate Study Committee. 

 

3.1.3 กระบวนวิชา  
(1) หมวดวิชาบังคับ                   หน่วยกิต 
603711 อ.ทบ. 711 การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีการบรรจุ 

Experimental Design for Packaging Technology  
3(3-0-6) 

 
603731 อ.ทบ. 731 เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์ 

Instrumental Analysis for Packaging Materials 
3(3-0-6) 

603891 อ.ทบ. 891 สัมมนา 1 
Seminar 1 

 1(1-0-2) 
 

603892 อ.ทบ. 892 สัมมนา 2 
Seminar 2 

 1(1-0-2) 
 

603895 อ.ทบ. 895 การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ 3(3-0-6) 
  Packaging Technology Independent Study   
    

(2) หมวดวิชาเลือกในสาขาวิชาเฉพาะ   
603722 อ.ทบ. 722 พอลิเมอร์ชีวภาพส าหรับการบรรจุ  

Biopolymers for Packaging 
3(3-0-6) 

603723 อ.ทบ. 723 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเซลลูโลส 
Cellulose Technology and Innovation 

3(3-0-6) 
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603724 อ.ทบ. 724 วัสดุบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหารและการทดสอบขั้นสูง 
Advanced Food Packaging Materials and Testing 

3(3-0-6) 

603725 อ.ทบ. 725 พอลิเมอร์ขั้นสูงส าหรับการบรรจุ 
Advanced Polymers for Packaging 

3(3-0-6) 

603732 อ.ทบ. 732 เทคโนโลยีการเปลี่ยนรูปวัสดุทางการบรรจุ 
Converting Packaging Materials Technology 

3(3-0-6) 

603733 อ.ทบ. 733 พลศาสตร์การบรรจุขั้นสูง 
Advanced Dynamic for Packaging 

3(3-0-6) 

603741 อ.ทบ. 741 บรรจุภัณฑ์ยาและเครื่องส าอาง 
Pharmaceutical and Cosmetic Packaging 

3(3-0-6) 

603742 อ.ทบ. 742 การเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์และการประเมินอายุ
การเก็บ 
Permeability and Shelf Life Evaluation 

3(3-0-6) 

603743 อ.ทบ. 743 นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหาร 
Food Packaging Innovation 

3(3-0-6) 

603751 อ.ทบ. 751 การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์  
Packaging Design and Development 

3(1-6-2) 

603763 อ.ทบ. 763 เทคโนโลยีการพิมพ์บรรจุภัณฑข์ั้นสูง  

Advanced Packaging Printing Technology 
3(2-3-4) 

    

 (3) หมวดวิชาเลือกนอกสาขาวิชาเฉพาะ 
203775 ว.คม. 775 การหาลักษณะเฉพาะและสมบัติของพอลิเมอร์   

Polymer Characterization and Properties 
3(3-0-6) 

203776 ว.คม. 776 พอลิเมอร์คอมโพสิต   
Polymer Composites 

3(3-0-6) 

203828 ว.คม. 828 การสังเคราะห์และการหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์   
Polymer Synthesis and Characterization 

3(3-0-6) 

203829 ว.คม. 829 สมบัติของพอลิเมอร์และการทดสอบ   
Polymer Properties and Testing 

3(3-0-6) 

209773 ว.คอ. 773 การจัดการของเสียอุตสาหกรรมและการน ากลับมาใช้ใหม่ 
Industrial Waste Management and Recycling 

2(2-0-4) 

210731 ว.วศ. 731 จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 
Electron Microscope 

3(3-0-6) 

210732 ว.วศ. 732 ปฏิบัติการจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 1(0-3-0) 
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Electron Microscope Laboratory 
255750 วศ.อ. 750 การจัดการนวัตกรรมและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่    

Innovation Management and New Product 
Development 

3(3-0-6) 

255712 วศ.อ. 712 เจ้าของกิจการ 
Entrepreneurship 

3(3-0-6) 

255756 วศ.อ. 756 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
Product and Packaging Design 

3(3-0-6) 

255771 วศ.อ. 771 การบริหารการปฏิบัติการและโซอุปทาน 
Operations snd Supply Chain Management 

3(3-0-6) 

 (4) หมวดปริญญานิพนธ์ 
603799 อ.ทบ. 799 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 

Master’s Thesis 
  12 หน่วยกิต 

603797 อ.ทบ. 797 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
Master’s Thesis 

 36 หน่วยกิต 

 (5) หมวดวิชาที่ไม่นับหน่วยกิตสะสม 
603701 อ.ทบ. 701 วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ 

Packaging Materials and Testing 
  3(3-0-6) 

603702 อ.ทบ. 702 เทคโนโลยีการบรรจุและพลศาสตร์ 
Packaging Technology and Dynamics 

 3(3-0-6) 

 

หมายเหตุ ความหมายของเลขรหัสกระบวนวิชา เช่น  
1. กระบวนวิชากลางของหลักสูตร ประกอบด้วยชื่อย่อของสาขาวิชา 

อ.ทบ. หมายถึง คณะอุตสาหกรรมเกษตร ส านักวิชาอุตสาหกรรมเกษตร สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 
หลักสูตรสาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 

2. เลขรหัสกระบวนวิชา 603 หมายถงึ เลขรหัสเริ่มต้นของกระบวนวิชาในสาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ 
3. เลขหลักท่ีต่อท้ายเลขรหัสกระบวนวิชา มีความหมายดังนี้ 
           เลขหลักร้อย หมายถึง กระบวนวิชาระดับบัณฑิตศึกษา (7 ระดับปริญญาโท) 
           เลขหลักสิบ  หมายถึง หมวดหมู่ในสาขาวิชา 
           เลขหลักหน่วย หมายถึง อนุกรมของหมวดหมู่ของวิชา 
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 3.1.4 แสดงแผนการศึกษา  
3.1.4.1 แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1)  

Type 1  (Plan A Type A 1) 
ปีท่ี 1 

ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
 จัดท าโครงร่างวิทยานิพนธ์ 

Thesis Proposal Preparation 
- 603797 

 
วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
Master’s Thesis 

12 

 เสนอหัวข้อโครงร่างวิทยานิพนธ์ 
Presentation thesis 
proposal 
(ผ่านเงื่อนไขภาษาต่างประเทศ) 

-  จัดสัมมนาและน าเสนอ
ความก้าวหน้า 
Seminar and Progress 

- 

 รวม -  รวม 12 
 

ปีท่ี 2 
ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 

603797 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
Master’s Thesis 

12 603797 
 

วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
Master’s Thesis 

12 

 จัดสัมมนาและน าเสนอ
ความก้าวหน้า 
Seminar and Progress 

-  จัดสัมมนาและน าเสนอ
ความก้าวหน้า 
Seminar and Progress 

- 

    สอบประมวลความรู้ 
Comprehensive 
Examination 

- 

    สอบวิทยานิพนธ์ 
Defensive Examination 

- 

 รวม 12  รวม 12 
รวมหน่วยกิตตลอดหลักสูตร 36 หน่วยกิต 
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3.1.4.2  แบบ 2  (แผน ก แบบ ก 2) 
Type 2 Plan A Type A 2) 

ปีท่ี 1 
ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วย

กิต 
ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 

603711 การวางแผนการทดลองส าหรับ
เทคโนโลยีการบรรจุและวัสดุ
ชีวภาพ  
Experimental Design for 
Packaging Technology and 
Biomaterials 

3 603892 สัมมนา 2 
Seminar 2 

1 

603731 เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุ
ภัณฑ์ 
Instrumental Analysis for 
Packaging Materials 

3 603895 การศึกษาแบบอิสระทางด้าน
เทคโนโลยีการบรรจุและวัสดุ
ชีวภาพ 
Packaging Technology and 
Biomaterials Independent 
Study 

3 

603891 สัมมนา 1 
Seminar 1 

1  เสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ 
Defensive examination
(ผ่านเงื่อนไขภาษาต่างประเทศ) 

 

ให้เลือกกระบวนวิชาเลือก 2 วิชาจาก  
ข้อ 1.1.2 และ 1.2.2 (and select two 
courses from 1.1.2 and 1.2.2) 

6 ให้เลือกกระบวนวิชาเลือก 3 วิชาจาก 
ข้อ 1.1.2 และ 1.2.2 (and select three 
courses from 1.1.2 and 1.2.2) 

9 

 รวม 13  รวม 13 
 

ปีท่ี 2 
ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 

603799 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
Master’s Thesis 

6 603799 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
Master’s Thesis 

6 

    สอบปริญญานิพนธ์ 
Thesis defense 

 

 รวม 6  รวม 6 
รวมหน่วยกิตตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่า 38 หน่วยกติ 



27 

 

หมายเหตุ ส าหรับนักศึกษาที่ต้องลงกระบวนวิชา 603701, 603702 ให้ลงทะเบียนเรียนในปีที่ 1 ภาค
การศึกษาท่ี 1  และย้ายกระบวนวิชาเลือก 2 กระบวนวิชามาเรียนในปีที่ 2 แทน (Students who required 
to take 603701 and/or  603702 must enroll these courses in the first semester of the 1st  
year and move 2 elective courses to the 2nd year) 
 

3.1.5 ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา (ทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ) 
  ระบุไว้ในภาคผนวก  
 
3.2 ช่ือ ต าแหน่งและคุณวุฒิของอาจารย์  

3.2.1 อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตร/ อาจารย์ประจ าหลักสูตร / อาจารย์ผู้สอน 

ที ่ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิการศึกษา (สาขา), 
สถาบัน, ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

(ตั้งแต่ระดับสูงสุด-ปริญญาตรี) 

ภาระงานสอน 
ชั่วโมง/สัปดาห์ 

 
จ านวน
ผลงาน 
ทาง

วิชาการ
รวม                           

(ผลงาน
ในระยะ 

5 ปี
ล่าสุด) 

ปัจจุบัน เมื่อ
ปรับปรุง
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

1 รศ.ดร.สุทธิรา สุทธสุภา* 
 
 

- Ph.D. (Polymer Chemistry),    
  Kyoto University, Japan, 2010 
- M. Eng. (Polymer Chemistry),  
  Kyoto University, Japan, 2007 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจ)ุ  
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2546 

9 9 9 4.5 23(4) 
 
 

 

2 รศ.ดร.เจิมขวัญ สังข์สุวรรณ* 
 

- วท.ด. (วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว), 
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2551 
- M.S. (Packaging), Michigan  
  State University, USA, 2001 
- วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี
  การอาหาร) มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 
  2538 

9 9 9 4.5 26(6) 
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ที ่ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิการศึกษา (สาขา), 
สถาบัน, ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

(ตั้งแต่ระดับสูงสุด-ปริญญาตรี) 

ภาระงานสอน 
ชั่วโมง/สัปดาห์ 

 
จ านวน
ผลงาน 
ทาง

วิชาการ
รวม                           

(ผลงาน
ในระยะ 

5 ปี
ล่าสุด) 

ปัจจุบัน เมื่อ
ปรับปรุง
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

3 รศ.ดร.พรชัย  ราชตนะพันธุ์* - Ph.D. (Packaging), Michigan  
  State University, USA, 2003  
- M.S. (Chemistry), Michigan  
  Technological University, USA, 
  1999 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจุ),  
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2536 

9 9 9 4.5 285(69) 

4 รศ.ดร.กิตติศักดิ ์จันทนสกุลวงศ์ 
 

- D.Eng. (Organic and Polymeric 
  Materials), Tokyo, Institute of 
  Technology, Japan, 2013 
- M.Eng. (Organic and Polymeric 
  Materials) Tokyo, Institute of 
  Technology, Japan, 2010 
- วท.ม. (เทคโนโลยีการบรรจุ),  
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2551 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจ)ุ,   
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2546 

9 9 9 4.5 42(59) 

5 ผศ.ดร.สุฐพัศ  ค าไทย 
 

- วท.ด. (วิทยาศาสตร์พอลิเมอร์),    
  จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย, 2561 
- วท.ม. (วนผลิตภัณฑ์),  
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2546 
- วท.บ. (วนศาสตร์),  
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2542 

9 9 9 4.5 33(3) 
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ที ่ ชื่อ-นามสกุล 
คุณวุฒิการศึกษา (สาขา), 
สถาบัน, ปีท่ีส าเร็จการศึกษา 

(ตั้งแต่ระดับสูงสุด-ปริญญาตรี) 

ภาระงานสอน 
ชั่วโมง/สัปดาห์ 

 
จ านวน
ผลงาน 
ทาง

วิชาการ
รวม                           

(ผลงาน
ในระยะ 

5 ปี
ล่าสุด) 

ปัจจุบัน เมื่อ
ปรับปรุง
หลักสูตร 

ตรี บศ. ตรี บศ. 

6. ผศ.ดร.ลินดา ถิรภัทรพันธ์ 
 

- Ph.D. (Polymer Science &   
  Engineering), The University 
  of Manchester, UK, 2013 
- วท.ม. (ปิโตรเคมีและวิทยาศาสตร์ 
  พอลิเมอร์), จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย, 
  2542 
- วท.บ. (เคมีอุตสาหกรรม),  
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2540 

9 9 9 4.5 8(6) 

7. อ.ดร.ศรินทร์ทิพย์ ธนัคฆเศรณี 
                            

- Ph.D. (Packaging) Yonsei  
  University, Republic of Korea, 
  2020 
- วท.ม. (เทคโนโลยีการบรรจุ),             
  มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์, 2555 
- วท.บ. (เทคโนโลยีการบรรจ)ุ 
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2551 

9 9 9 4.5 17(23) 

8. อ.ดร.เปรม ทองชัย 
 
 

- Ph.D. (Chemistry), University  
  of Bath, UK, 2019 
- วท.ม. (วัสดุศาสตร์),  
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2551 
- วท.บ. (วสัดุศาสตร์),    
  มหาวิทยาลัยเชียงใหม่, 2546 

9 9 9 4.5 6(2) 

หมายเหต ุ  1. * หมายถึง อาจารย์ผู้รบัผิดชอบหลักสตูร  
  2. อาจารย์ล าดับที่ 1 – 7 คือ อาจารย์ประจ าหลักสตูร 
  3. อาจารย์ล าดับที่ 8 คือ อาจารยผ์ู้สอน 
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3.2.2 อาจารย์พิเศษ –ไม่ม-ี 
 

 

4. องค์ประกอบเกี่ยวกับประสบการณ์ภาคสนาม –ไม่มี- 

4.1 ผลการเรียนรู้ของประสบการณ์ภาคสนาม  
ความคาดหวังในผลการเรียนรู้ประสบการณ์ภาคสนามของนักศึกษา มีดังนี้ 

............................................................................................................................. ............................................. 
4.2 ช่วงเวลา –ไม่มี- 
4.3 การจัดเวลาและตารางสอน –ไม่มี- 
 

5. ข้อก าหนดเกี่ยวกับการท าวิทยานิพนธ์   
5.1 ค าอธิบายโดยย่อ  

กระบวนการท าวิทยานิพนธ์ตามรายละเอียดของรายวิชา 603797 และ 603799 โดยด าเนินการท า
วิจัยโครงการเดี่ยวในหัวข้อที่มีการพัฒนาความรู้ใหม่  ภายใต้การดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษา ต้องมีการ
น าเสนอผลงานวิจัยในรูปแบบรายงานและวาจา มีการน าเสนอผลงาน และต้องผ่านการประเมินผลงานวิจัย 

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู้  
1. มีคุณธรรม จรรยาบรรณ และความรับผิดชอบในการท างานวิจัย 
2. มีความเข้าใจอย่างถ่องแท้ในเนื้อหาสาระหลักของสาขาวิชา 
3. สามารถวิเคราะห์และแก้ไขปัญหาในการท าวิจัย 
4. สามารถบูรณาการความรู้ด้านเทคโนโลยีการบรรจุกับความรู้ในศาสตร์อื่นๆ ที่เก่ียวข้อง 
5. สามารถสืบค้น ศึกษา วิเคราะห์ และสรุปประเด็นปัญหาเพ่ือแก้ไขและประยุกต์ได้อย่าง

สร้างสรรค์ 
6. สามารถใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ในการวิเคราะห์ผลการทดลองทางสถิติ 
7. มีทักษะในการใช้เครื่องมือทางสารสนเทศ สถิติ และการสื่อสารด้วยการน าเสนอปาก

เปล่าและการเขียนอย่างเหมาะสม 
5.3 ช่วงเวลา  

 แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) ภาคการศึกษาที่ 2  ชั้นปีที่ 1 
  ภาคการศึกษาที่ 1  และ 2 ชั้นปีที่ 2 
 แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) ภาคการศึกษาที่ 1  และ 2 ชั้นปีที่ 2 

5.4 จ านวนหน่วยกิต  
 แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) จ านวน   36  หน่วยกิต 
 แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) จ านวน 12  หน่วยกิต 
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5.5 การเตรียมการ  
1.  อาจารย์ท าหน้าที่เป็นที่ปรึกษาเพ่ือให้ค าแนะน าแก่นักศึกษา โดยนักศึกษาเป็นผู้เลือกอาจารย์ที่

ปรึกษาซ่ึงมีความเชี่ยวชาญในเรื่องท่ีตนสนใจ      
2.   มีการเร่งรัดโดยมีก าหนดเวลาในการน าเสนอโครงร่างวิทยานิพนธ์ 
3. จัดตารางเวลาเพื่อให้ค าปรึกษาและติดตามการท างานของนักศึกษา 
4. จัดเตรียมอุปกรณ์เครื่องมือให้เพียงพอต่อการใช้งาน มีเจ้าหน้าที่ดูแลอุปกรณ์เครื่องมือ ให้อยู่ใน

สภาพพร้อมใช้งาน 
5. มีการดูแลความปลอดภัยของนักศึกษาในการใช้อุปกรณ์เครื่องมือ สารเคมี การท างานนอกเวลา 
6. มีคอมพิวเตอร์และโปรแกรมคอมพิวเตอร์บริการ ทั้งในศูนย์คอมพิวเตอร์และในห้องปฏิบัติการ

ของคณะ 
5.6 กระบวนการประเมินผล 

1.  ประเมินคุณภาพโครงร่างวิทยานิพนธ์ โดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตรและกรรมการบัณฑิต
ประจ าคณะ 

2.  ประเมินความก้าวหน้าในระหว่างการท างานวิจัย โดยอาจารย์ที่ปรึกษาจากการสังเกตและจาก
การรายงานด้วยวาจาและเอกสาร 

3.  ประเมินจากการน าเสนอผลงานวิจัยในรูปแบบต่างๆ โดยกรรมการภายนอก 
4.  ประเมินผลการท าวิทยานิพนธ์ของนักศึกษาในภาพรวมจากการติดตามการท างาน ผลงานที่

เกิดข้ึนในแต่ละข้ันตอน และรายงานโดยอาจารย์ที่ปรึกษาและคณะกรรมการ 
5. การได้รับการตอบรับการตีพิมพ์ผลงานวิทยานิพนธ์ 
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หมวดที ่4. ผลการเรียนรู้และกลยุทธ์การสอนและการประเมินผล 
1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา  

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธ์การสอนหรือกิจกรรมนักศึกษา 

 มีคุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพ และ
ปฏิบัติตนเป็นพลเมืองดี  มีความซื่อสัตย์สุจริต 
เสียสละรับผิดชอบต่อตนเอง วิชาชีพ และต่อสังคม 

 มีความใฝ่รู้ในองค์ความรู้และเทคโนโลยีที่มีการ
พัฒนาอย่างต่อเนื่อง สามารถพัฒนาองค์ความรู้เพ่ือ
พัฒนาตนเอง พัฒนางาน และพัฒนาสังคม 

 มีความสามารถในการติดต่อสื่อสารและท างาน
ร่วมกับผู้อื่นได้เป็นอย่างด ี

 

 ส่งเสริมและสอดแทรกให้นักศึกษามีจรรยาบรรณ
ในวิชาชีพเคารพในสิทธิทางปัญญามีจิตส านึก
สาธารณะ มีการใช้เทคโนโลยีในการพัฒนาสังคมที่
ถูกต้อง 

 กระบวนวิชาเลือกที่ เปิดสอนสามารถต่อยอด
ความรู้ พ้ื น ฐานในภาคบั งคับและปรับตาม
ความก้าวหน้าของเทคโนโลยี มีโจทย์ปัญหาที่ท้า
ทายในการพัฒนาศักยภาพของนักศึกษา 

 มีโจทย์ปัญหาและโครงงานที่ต้องท าเป็นหมู่คณะ 

 มีการมอบหมายงานให้นักศึกษาได้สืบค้นข้อมูล
เพ่ือน าเสนอในชั้นเรียน และผู้สนใจภายนอก 

 

 
2. การพัฒนาผลการเรียนรู้ในแต่ละด้าน   

ผลลัพธ์การเรียนรู้ กลยุทธ์การสอน กลยุทธ์การประเมิน 
PLO 1 ส า ม า ร ถ บู ร ณ า ก า ร 
เชื่อมโยง วิเคราะห์ข้อมูลทาง
วิ ชาการอย่ างมี เหตุผล  และ
สามารถแก้ไขปัญหาอย่างเป็น
ระบบได ้

1. จัดการเรียนการสอนแบบ 
active learning 

1. การประเมินโดยการสอบหรือ
ประเมินจากงานที่ได้รับมอบหมาย 

PLO 2  มีทักษะด้านการวิจัย 

การคิดวิเคราะห์เชิงตัวเลข การ

สื่อสาร การใช้เทคโนโลยี

สารสนเทศ การแก้ปัญหาอย่าง

บูรณาการ สร้างองค์ความรู้ใหม่

และสามารถเรียนรู้ศาสตร์ใหม่ได้

ด้วยตนเอง  

1. การสืบค้นข้อมูลงานวิจัยด้วย
ตนเอง 
2. การวางแผนการท าวิจัย 
ออกแบบการทดลอง และการฝึก
ท าปฏิบัติการเพ่ือประยุกต์องค์
ความรู้มาใช้เพ่ือแก้ปัญหาและต่อ
ยอดงานวิจัยของตัวเอง 
3. การใช้เครื่องมือวิทยาศาสตร์
ในการวิจัย 

1. การสังเกตการณ์โดยอาจารย์ที่
ปรึกษาหรืออาจารย์ผู้สอน 
2. การประเมินโดยกรรมการสอบโครง
ร่างวิทยานิพนธ์ 
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ผลลัพธ์การเรียนรู้ กลยุทธ์การสอน กลยุทธ์การประเมิน 
4. ในวิชาสัมมนา นักศึกษา
จะต้องน าเสนอ ข้อมูลงานวิจัยที่
ได้สืบค้นซึ่งเป็นข้อมูลที่เกี่ยวข้อง
กับหัวข้อวิทยานิพนธ์ ในตลอด 2 
ภาคการศึกษาของชั้นปีที่ 1 โดย
นักศึกษาได้ฝึกตอบค าถามหรือ
ข้อเสนอแนะจากผู้ฟังได้อย่าง
สมเหตุสมผล 
5. ผลักดันใหน้ักศึกษาน าเสนอ
ผลงานในงานประชุมวิชาการ 
(หลักสูตรแบบ 2) 
6. การเขียนผลงานวิชาการท่ี
ได้รับการยอมรับในระดับสากล 

PLO 3 มีคุณธรรม จริยธรรม 
จรรยาบรรณวิชาชีพและสามารถ
ท างานร่วมกับผู้อ่ืน 

1. มีการสอดแทรกคุณธรรม และ
จรรยาบรรณวิทยาศาสตร์ ใน
กระบวนวิชาหลัก และวิชา
สัมมนาโดยเฉพาะเรื่องของการ
น าเสนอข้อมูลบนพื้นฐานของ
หลักวิทยาศาสตร์ เพ่ือปลูกฝังให้
นักศึกษามีความซื่อสัตย์ต่อข้อมูล
จากการทดลอง 
2. การมอบหมายภาระงานอ่ืน ๆ 
เช่น รายงานกลุ่ม การดูแล
ห้องผฏิบัติการวิจัยที่ได้รับ
มอบหมาย 

1. การสังเกตการณ์โดยอาจารย์ที่
ปรึกษา 
2. การประเมินโดยกรรมการสอบเสนอ
หัวข้อวิทยานิพนธ์ 
3. ประเมินความตรงต่อเวลาของ
นักศึกษาในการเข้าร่วมกิจกรรมและ
การส่งรายงาน 
4. ประเมินจากรายงานวิทยานิพนธ์
และผลงานตีพิมพ์ที่มีการอ้างอิงข้อมูล
อย่างเหมาะสม 
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3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรู้จากหลักสูตร (PLO) สู่กระบวนวิชา 

(Curriculum Mapping) 
ผลลัพธ์การเรียนรู้ของหลักสูตรมีความหมายดังนี้ 

คุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์ ประกอบด้วย 
PLO 1  สามารถบูรณาการ เชื่อมโยง วิเคราะห์ข้อมูลทางวิชาการอย่างมีเหตุผล และสามารถแก้ไข 
          ปัญหาอย่างเป็นระบบได ้

   PLO 2  มีทักษะด้านการวิจัย การคิดวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 

          การแก้ปัญหาอย่างบูรณาการ สร้างองค์ความรู้ใหม่และสามารถเรียนรู้ศาสตร์ใหม่ได้ด้วยตนเอง 
   PLO 3  มีคุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพและสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลลัพธ์การเรียนรู้จากหลักสูตร (PLO) สู่กระบวนวิชา (Curriculum mapping) 
กระบวนวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

กระบวนวิชาบังคับ    
603711   การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีการบรรจุ  
             Experimental Design for Packaging Technology  

   

603731   เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์   
             Instrumental Analysis for Packaging Materials 

   

603891   สัมมนา 1  
             Seminar 1 

   

603892   สัมมนา 2 
             Seminar 2 

   

603895   การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ 
             Packaging Technology Independent Study 

   

กระบวนวิชาเลือกในสาขาเฉพาะ    
603722   พอลิเมอร์ชีวภาพส าหรับการบรรจุ  
             Biopolymers for Packaging 

   

603723   เทคโนโลยีและนวัตกรรมเซลลูโลส  
             (Cellulose Technology and Innovation) 

   

603724   วัสดุบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหารและการทดสอบขั้นสูง   
             Advanced Food Packaging Materials and Testing 

   

603725   พอลิเมอร์ขั้นสูงส าหรับการบรรจุ     
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กระบวนวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

             Advanced Polymer for Packaging 
603732   เทคโนโลยีการเปลี่ยนรูปวัสดุทางการบรรจุ  
             Converting Packaging Materials Technology  

   

603733   พลศาสตร์การบรรจุขั้นสูง  
             Advanced Dynamics for Packaging 

   

603741   บรรจุภัณฑ์ยาและเครื่องส าอาง  
             Pharmaceutical and Cosmetic Packaging 

   

603742   การเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์และการประเมินอายุการเก็บ  
             Permeability and Shelf Life Evaluation 

   

603743   นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหาร  
             Food Packaging Innovation 

   

603751   การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์  
             Packaging Design and Development 

   

603763   เทคโนโลยีการพิมพ์บรรจุภัณฑ์ขั้นสูง  
            Advance Packaging Printing Technology 

   

กระบวนวิชาเลือกนอกสาขาเฉพาะ    
203775   การหาลักษณะเฉพาะและสมบัติของพอลิเมอร์     
             Polymer Characterization and Properties 

   

203776   พอลิเมอร์คอมโพสิต    
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กระบวนวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

             Polymer Composites 
203828   การสังเคราะห์และการหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์  
             Polymer Synthesis and Characterization 

   

203829   สมบัติของพอลิเมอร์และการทดสอบ  
             Polymer Properties and Testing 

   

209773   การจัดการของเสียอุตสาหกรรมและการน ากลับมาใช้ใหม่ 
             Industrial Waste Management and Recycling 

   

210731   จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน  
             Electron Microscope 

   

210732   ปฏิบัติการจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน  
             Electron Microscope Laboratory 

   

255750   การจัดการนวัตกรรมและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่  
             Innovation Management and New Product Development    

   

255712   เจ้าของกิจการ 
Entrepreneurship 

   

255756   การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 
 Product and Packaging Design) 

   

255770   การบริหารการปฏิบัติการและโซ่อุปทาน 
 Operations and Supply Chain Management 
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กระบวนวิชา PLO 1 PLO 2 PLO 3 

กระบวนวิชาเงื่อนไขของสาขา    
603701   วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ   
             Packaging Materials and Testing 

   

603702   เทคโนโลยีการบรรจุและพลศาสตร์  
             Packaging Technology and Dynamics 

   

ปริญญานิพนธ์    
603799   วิทยานิพนธ์ปริญญาโท  
             Master’s Thesis 

   

603797   วิทยานิพนธ์ปริญญาโท  
             Master’s Thesis 
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ค าอธิบายผลการเรียนรู้ตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับบัณฑิตศึกษา    
คุณธรรม จริยธรรม   

(1.1) ตระหนักในคุณค่าและคุณธรรม จริยธรรม เสียสละ และซื่อสัตย์สุจริต มีจรรยาบรรณทาง
วิชาการและวิชาชีพ 
(1.2) มีวินัย ตรงต่อเวลา และความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม เคารพกฎระเบียบและข้อบังคับ
ต่าง ๆ ขององค์กรและสังคม 
(1.3) มีภาวะความเป็นผู้น าและผู้ตาม สามารถท างานเป็นทีมและสามารถแก้ไขข้อขัดแย้งและล าดับ
ความส าคัญ 
(1.4) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน รวมทั้งเคารพในคุณค่าและศักดิ์ศรีของความเป็น
มนุษย์ 

ความรู้ 
(2.1) มีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการและทฤษฎีที่ส าคัญในเนื้อหาที่ศึกษา 
(2.2) สามารถวิเคราะห์ปัญหา รวมทั้งประยุกต์ความรู้ทักษะ และการใช้เครื่องมือที่เหมาะสมกับการ
แก้ไขปัญหา 
(2.3) สามารถติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการ และมีความรู้ในแนวกว้างของสาขาวิชาที่ศึกษา
เพ่ือให้เล็งเห็นการเปลี่ยนแปลง และเข้าใจผลกระทบของเทคโนโลยีใหม่ๆ 
(2.4) สามารถบูรณาการความรู้ในสาขาวิชาที่ศึกษากับความรู้ในศาสตร์อ่ืนๆ ที่เก่ียวข้อง 

ทักษะทางปัญญา 
(3.1) คิดอย่างมีวิจารณญาณและอย่างเป็นระบบ 
(3.2) สามารถสืบค้น รวบรวม ศึกษา วิเคราะห์ และสรุปประเด็นปัญหา เพ่ือใช้ในการแก้ไขปัญหา
อย่างสร้างสรรค์ 
(3.3) สามารถประยุกต์ความรู้และทักษะกับการแก้ไขปัญหาได้อย่างเหมาะสม 

ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 
(4.1) มีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี สามารถสื่อสารกับกลุ่มคนหลากหลายทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษได้
อย่างมีประสิทธิภาพ 
(4.2) สามารถใช้ความรู้ในศาสตร์มาชี้น าสังคมในประเด็นที่เหมาะสม และเป็นผู้ริเริ่มแสดงประเด็น
ในการแก้ไขสถานการณ์ท้ังส่วนตัวและส่วนรวม พร้อมทั้งแสดงจุดยืนอย่างพอเหมาะทั้งของตนเอง
และของกลุ่ม 
(4.3) มีความรับผิดชอบการพัฒนาการเรียนรู้ทั้งของตนเองและทางวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง 

ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
(5.1) มีทักษะในการใช้เครื่องมือที่จ าเป็นที่มีอยู่ในปัจจุบันต่อการท างานที่เกี่ยวกับการใช้สารสนเทศ
และเทคโนโลยีสื่อสารอย่างเหมาะสม 



40 

 

(5.2) สามารถแก้ไขปัญหาโดยใช้สารสนเทศทางคณิตศาสตร์ หรือน าสถิติมาประยุกต์ใช้ในการ
แก้ปัญหาที่เกี่ยวข้องอย่างสร้างสรรค์ 
(5.3) สามารถสื่อสารอย่างมีประสิทธิภาพทั้งปากเปล่าและการเขียน เลือกใช้รูปแบบของสื่อการ
น าเสนออย่างเหมาะสม 
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ตารางแสดงความเชื่อมโยงระหว่างผลลัพธ์การเรียนรู้ที่คาดหวังของหลักสูตร (PLO) กับผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) 
ผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) PLO 1 PLO 2 PLO 3 

1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม    
 1) ตระหนักในคุณค่าและคุณธรรม จริยธรรม เสียสละ และซื่อสัตย์สุจริต มีจรรยาบรรณทางวิชาการและวิชาชีพ    
 2) มีวินัย ตรงต่อเวลา และความรับผิดชอบต่อตนเองและสังคม เคารพกฎระเบียบและข้อบังคับต่าง ๆ ขององค์กรและสังคม    
 3) มีภาวะความเป็นผู้น าและผู้ตาม สามารถท างานเป็นทีมและสามารถแก้ไขข้อขัดแย้งและล าดับความส าคัญ    
 4) เคารพสิทธิและรับฟังความคิดเห็นของผู้อ่ืน รวมทั้งเคารพในคุณค่าและศักดิ์ศรีของความเป็นมนุษย์    
2. ด้านความรู้    
 1) มีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการและทฤษฎีที่ส าคัญในเนื้อหาที่ศึกษา    
 2) สามารถวิเคราะห์ปัญหา รวมทั้งประยุกต์ความรู้ทักษะ และการใช้เครื่องมือที่เหมาะสมกับการแก้ไขปัญหา    
 3) สามารถติดตามความก้าวหน้าทางวิชาการ และมีความรู้ในแนวกว้างของสาขาวิชาที่ศึกษาเพ่ือให้เล็งเห็นการเปลี่ยนแปลง   
           และเข้าใจผลกระทบของเทคโนโลยีใหม่ๆ 

   

 4) สามารถบูรณาการความรู้ในสาขาวิชาที่ศึกษากับความรู้ในศาสตร์อ่ืนๆ ที่เก่ียวข้อง    
3. ด้านทักษะทางปัญญา    
 1) คิดอย่างมีวิจารณญาณและอย่างเป็นระบบ    
 2) สามารถสืบค้น รวบรวม ศึกษา วิเคราะห์ และสรุปประเด็นปัญหา เพ่ือใช้ในการแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์    
 3) สามารถประยุกต์ความรู้และทักษะกับการแก้ไขปัญหาได้อย่างเหมาะสม    
4. ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ    
 1) มีมนุษยสัมพันธ์ที่ดี สามารถสื่อสารกับกลุ่มคนหลากหลายทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษได้อย่างมีประสิทธิภาพ    
 2) สามารถใช้ความรู้ในศาสตร์มาชี้น าสังคมในประเด็นที่เหมาะสม และเป็นผู้ริเริ่มแสดงประเด็นในการแก้ไขสถานการณ์ทั้ง    
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ผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) PLO 1 PLO 2 PLO 3 
          สว่นตัวและส่วนรวม พร้อมทั้งแสดงจุดยืนอย่างพอเหมาะทั้งของตนเองและของกลุ่ม 
 3) มีความรับผิดชอบการพัฒนาการเรียนรู้ทั้งของตนเองและทางวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง    
5. ด้านทักษะในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ    
 1) มีทักษะในการใช้เครื่องมือที่จ าเป็นที่มีอยู่ในปัจจุบันต่อการท างานที่เกี่ยวกับการใช้สารสนเทศและเทคโนโลยีสื่อสารอย่าง 
          เหมาะสม 

   

 2) สามารถแก้ไขปัญหาโดยใช้สารสนเทศทางคณิตศาสตร์ หรือน าสถิติมาประยุกต์ใช้ในการแก้ปัญหาที่เกี่ยวข้องอย่าง 
           สร้างสรรค ์

   

 3) สามารถสื่อสารอย่างมีประสิทธิภาพทั้งปากเปล่าและการเขียน เลือกใช้รูปแบบของสื่อการน าเสนออย่างเหมาะสม    
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หมวดที ่5. หลักเกณฑ์ในการประเมินผลนักศึกษา 
1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑ์ ในการให้ระดับคะแนน  
 ใช้ระบบอักษรล าดับขั้นและค่าล าดับขั้นในการวัดและประเมินผลการศึกษาในแต่ละกระบวนวิชา              
โดยแบ่งการก าหนดอักษรล าดับขั้นเป็น 3 กลุ่ม คือ อักษรล าดับขั้นที่มีค่าล าดับขั้น  อักษรล าดับขั้นที่ไม่มีค่า
ล าดับขั้น  และอักษรล าดับขั้นที่ยังไม่มีการประเมินผล  
  1.1 อักษรล าดับขั้น ให้ก าหนด ดังนี้ 
   อักษรล าดับขั้น     ความหมาย   ค่าล าดับขั้น 
    A ดีเยี่ยม         (excellent) 4.00 
    B+ ดีมาก (very good) 3.50 
    B ดี  (good)  3.00 
    C+ ดีพอใช้ (fairly good) 2.50 
    C พอใช้ (fair)  2.00 

   D+ อ่อน (poor)  1.50 
    D อ่อนมาก (very poor)  1.00 
    F ตก (failed)  0.00 
 1.2 อักษรผลการศึกษาท่ีไม่มีค่าล าดับขั้น ให้ก าหนด ดังนี้ 
  อักษรล าดับขั้น  ความหมาย 
   S เป็นที่พอใจ (satisfactory) 
   U ไม่เป็นที่พอใจ (unsatisfactory) 
 1.3 อักษรสถานะการศึกษาที่ไม่มีการประเมินผลหรือยังไม่มีการประเมินผล ให้ก าหนด ดังนี้ 
  อักษรล าดับขั้น  ความหมาย 
   I การวัดผลยังไม่สมบูรณ์  (incomplete) 
   P การเรียนการสอนยังไม่สิ้นสุด (in progress) 
   V เข้าร่วมศึกษา   (visiting) 
   W ถอนกระบวนวิชา   (withdrawn) 
   T ปริญญานิพนธ์   (thesis in progress) 
    ยังอยู่ในระหว่างด าเนินการ             
 กระบวนวิชาบังคับของหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการบรรจุ  
คณะอุตสาหกรรมเกษตร นักศึกษาจะต้องได้ค่าล าดับขั้นไม่ต่ ากว่า C หรือ S มิฉะนั้นจะต้องลงทะเบียนเรียน
ซ้ าอีก 
  กระบวนวิชาที่ก าหนดให้วัดและประเมินผลด้วยอักษรล าดับขั้น S หรือ U ได้แก่ กระบวนวิชา 603701 
วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ, 603702 เทคโนโลยีการบรรจุและพลศาสตร์, 603891 สัมมนา 1, 603892 
สัมมนา 2, 603797 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท และ 603799 วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
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 2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา  
2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้ขณะนักศึกษายังไม่ส าเร็จการศึกษา 

 2.1.1  การทวนสอบในระดับกระบวนวิชา  
  1. มีการประเมินการให้คะแนน/ล าดับขั้น โดยคณะกรรมการบริหารหลักสูตรฯ หรือ กรรมการ 
                   ประจ าภาควิชาและกรรมการบริหารประจ าคณะ 
  2. มีการประเมินการเรียนการสอนในระดับรายวิชาโดยนักศึกษา 
 2.1.2  การทวนสอบในระดับหลักสูตร  
  1. มีการติดตามสัมฤทธิผลการเรียนของนักศึกษาในหลักสูตรว่าเป็นไปตามแผนการศึกษา และ 
     ส าเร็จการศึกษาภายในเวลาของหลักสูตร 
  2. มีการสอบถามความคิดเห็นจากนักศึกษา และอาจารย์ที่ปรึกษาของนักศึกษา เพ่ือเป็นข้อมูล 
     ประกอบการพัฒนาหลักสูตร 

2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรู้หลังจากนักศึกษาส าเร็จการศึกษา 
- มีการส ารวจการได้งานท าและการท างานตรงสาขาในสถานประกอบการหรือสถาบัน/องค์กรที่  
  เป็นที่ยอมรับทั้งในและต่างประเทศ โดยใช้แบบสอบถาม 
- มีการประเมินหลักสูตรทุกๆ 5 ปี โดยผู้ทรงคุณวุฒิ ผู้สอน บัณฑิต ผู้ใช้บัณฑิต และกรรมการ  
  บริหารหลักสูตร   
- มีการประเมินบัณฑิตโดยผู้ใช้บัณฑิต โดยสอบถามความพึงพอใจ 

3. เกณฑ์การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร  

 หลักสูตร แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 
1. สอบผ่านภาษาต่างประเทศตามเงื่อนไขของบัณฑิตวิทยาลัย 
2. ปฏิบัติครบตามเงื่อนไขของสาขาวิชา 
3. มีผลการศึกษาได้ค่าล าดับขั้นสะสมเฉลี่ยตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่า 3.00 และค่าล าดับขั้นสะสม

เฉลี่ยในสาขาวิชาเฉพาะไม่น้อยกว่า 3.00 
4. สอบผ่านการสอบประมวลความรู้ (Comprehensive Examination) ที่เก่ียวข้องกับเทคโนโลยี

การบรรจุ รวมถึงความรู้ที่เกี่ยวข้องกับหัวข้อวิทยานิพนธ์ โดยจะท าการสอบเฉพาะหลักสูตร
แบบ 1 เท่านั้น  

5. สอบผ่านการสอบประเมินผลปริญญานิพนธ์ และเปิดโอกาสให้ผู้สนใจเข้าร่วมฟังการน าเสนอผล
การท าปริญญานิพนธ์ และ/หรือ ซักถามได้ 

6. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่ หรืออย่างน้อยได้รับการ
ตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารระดับนานาชาติที่อยู่ในฐานข้อมูลสากล  ISI, Scopus, IEEE, 
PubMed หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เรื่อง  
หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เรื่อง  



45 

 

หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุมวิชาการ 
(Proceedings) ในระดับนานาชาติ ที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 
อย่างน้อย 2 เรื่อง ทั้งนี้วารสารวิชานั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดยผู้ทรงคุณวุฒิ
ตรวจสอบบทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่ เป็นรูป เล่มสิ่ ง พิมพ์ หรือเป็นสื่ อ
อิเล็กทรอนิกส์ ที่มีก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ Readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป โดยมี
นักศึกษาเป็นชื่อแรก 
และเสนอผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์ในการประชุมวิชาการ
ระดับชาติ หรือนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชาอย่างน้อย 1 เรื่อง  

7. เป็นผู้มีคุณสมบัติครบถ้วนตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ว่าด้วยการพิจารณาเกียรติและ
ศักดิ์ของนักศึกษาที่จะได้รับการเสนอให้ได้รับปริญญา ประกาศนียบัตร ประกาศนียบัตรบัณฑิต
ชั้นสูง อนุปริญญา หรือ ประกาศนียบัตรของมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ พ.ศ.2550 

 
หลักสูตร แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) 
1. สอบผ่านภาษาต่างประเทศตามเงื่อนไขของบัณฑิตวิทยาลัย 
2. ศึกษากระบวนวิชา และปฏิบัติครบตามเงื่อนไขของสาขาวิชา 
3. มีผลการศึกษาได้ค่าล าดับขั้นสะสมเฉลี่ยทั้งหมดไม่น้อยกว่า 3.00 และค่าล าดับขั้นสะสมเฉลี่ย   

ในสาขาวิชาเฉพาะไม่น้อยกว่า 3.00 
4.   สอบผ่านการสอบประเมินผลปริญญานิพนธ์ และเปิดโอกาสให้ผู้สนใจเข้าร่วมฟังการน าเสนอ 
     ผลการท าปริญญานิพนธ์ และ/หรือ ซักถามได้ 
5.  ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่หรืออย่างน้อยได้รับการตอบ

รับให้เผยแพร่ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติอยู่ในฐานข้อมูลสากล  ISI, Scopus, IEEE, 
PubMed หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง  
หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง  
หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุมวิชาการ 
(Proceedings) ในระดับนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 
อย่างน้อย 1 เรื่อง  
ทั้งนี้วารสารวิชาการนั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดยผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบ
บทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็นรูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็นสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มี
ก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ Readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป โดยมี
นักศึกษาเป็นชื่อแรก 
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4. เป็นผู้มีคุณสมบัติครบถ้วนตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ว่าด้วยการพิจารณาเกียรติและ
ศักดิ์ของนักศึกษาที่จะได้รับการเสนอให้ได้รับปริญญา ประกาศนียบัตร ประกาศนียบัตรบัณฑิต
ชั้นสูง อนุปริญญา หรือ ประกาศนียบัตรของมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ พ.ศ.2550 
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หมวดที ่6. การพัฒนาคณาจารย์ 

1. การเตรียมการส าหรับอาจารย์ใหม่    
- ปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่ หรืออบรมอาจารย์ที่ปรึกษา ในเรื่องบทบาทและหน้าที่ความรับผิดชอบ

ต่อผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในรายวิชาที่รับผิดชอบ 
- ชี้แจงและมอบเอกสารที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ รายละเอียดหลักสูตร ซึ่งแสดงถึงปรัชญา ความส าคัญ 

และวัตถุประสงค์ของหลักสูตร กฎระเบียบการศึกษา คู่มือนักศึกษา คู่มืออาจารย์ 
- ชี้แจงและมอบเอกสารรายละเอียดรายวิชา ซึ่งแสดงถึงผลการเรียนรู้ที่คาดหวังจากรายวิชา และ 

กลยุทธ์การสอนและการประเมินผล  ให้แก่อาจารย์ผู้สอนทั้งอาจารย์ใหม่และอาจารย์พิเศษ   
- ก าหนดให้อาจารย์ใหม่ต้องผ่านการฝึกอบรมหลักสูตรส าหรับอาจารย์ใหม่ เช่น เรื่องกลยุทธ์และ

วิธีการสอนแบบต่างๆ กลยุทธ์การประเมินผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา การประเมินประสิทธิผลของ
รายวิชาและการปรับปรุง และอยู่ในการดูแลของอาจารย์พ่ีเลี้ยง ก่อนการท าหน้าที่ตามล าพัง   

- มอบหมายอาจารย์พ่ีเลี้ยงให้ค าแนะน าและติดตามการท างานของอาจารย์ใหม่ อย่างน้อย 1 
ภาคการศึกษา 

2. การพัฒนาความรู้และทักษะให้แก่คณาจารย์  
มีกระบวนการให้ความรู้วิธีการปฏิบัติงานตามหน้าที่ความรับผิดชอบ และเปิดโอกาสให้คณาจารย์

พัฒนาตนเองทางวิชาชีพและวิชาการตามสายงาน  โดยอาจารย์ทุกคนต้องได้รับการพัฒนาไม่น้อยกว่า 15 
ชั่วโมง/ปี 
     2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล   

- การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติด้านการจัดการเรียนการสอน เช่น กลยุทธ์การสอน วิธีการสอน การวัด
และประเมินผล ซึ่งจัดเป็นประจ าทุกปีโดยกองบริการการศึกษาของมหาวิทยาลัย โดยก าหนดให้
อาจารย์ต้องเข้ารับการฝึกอบรมหลักสูตรส าหรับอาจารย์ใหม่ในปีแรกท่ีเข้าท างาน  

- การประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ประสบการณ์ อภิปรายปัญหาและแนวทางการแก้ไข ระหว่าง
อาจารย์ในคณะ/ภาควิชา 

- การสนับสนุนให้อาจารย์เข้าร่วมประชุม/ฝึกอบรมภายนอกสถาบัน  และน าการเรียนรู้มา
ถ่ายทอดในภาควิชา         

- การใช้อาจารย์เก่าและใหม่ร่วมสอนในวิชาเดียวกัน เพ่ือให้อาจารย์ใหม่ได้เห็นตัวอย่างการสอน
และการประเมินผล 

- การแลกเปลี่ยนเอกสาร ข้อมูล ระหว่างอาจารย์  
- การสนับสนุนการวิจัยเพ่ือการพัฒนาการเรียนการสอน และเผยแพร่ผลงานในเครือข่ายพัฒนา

หลักสูตรและการเรียนการสอนกลุ่มอุตสาหกรรมเกษตร 
2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพด้านอ่ืนๆ  

- การสนับสนุนการเข้าร่วมฟัง และน าเสนอผลงานทางวิชาการในที่ประชุมวิชาการ 
- การฝึกอบรมการพัฒนาข้อเสนอโครงการวิจัยและการเขียนบทความวิจัยตีพิมพ์ในวารสารนานาชาติ 
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- การสนับสนุนการร่วมมือในงานวิจัยทั้งในและต่างประเทศ  
- การสนับสนุนการเข้ารับการฝึกอบรม การประชุมสัมมนาเพ่ิมพูนความรู้ 

 
  



49 

 

หมวดที ่7. การประกันคณุภาพหลักสูตร 
 

1.  การก ากับมาตรฐาน  
การบริหารจัดการหลักสูตรเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา และกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ/มาตรฐานคุณวุฒิสาขาวิชา ตลอดระยะเวลาที่มีการจัดการเรียนการ
สอนในหลักสูตร 

 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร   
จ านวนอย่างน้อย 3 คน มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือขั้นต่ าปริญญาโทหรือเทียบเท่าที่มี
ต าแหน่งรองศาสตราจารย์ และมีผลงานทางวิชาการที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือรับปริญญา 
และเป็นผลงานที่ได้รับการเผยแพร่ตามหลักเกณฑ์ที่ก าหนดในการพิจารณาแต่งตั้งให้บุคคลด ารง
ต าแหน่งทางวิชาการอย่างน้อย 3 รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่างน้อย 1 รายการต้องเป็น
ผลงานวิจัย 

 อาจารย์ประจ าหลักสูตร  
 ระดับปริญญาโท 

มีคุณวุฒิขั้นต่ าปริญญาโทหรือเทียบเท่า และมีผลงานทางวิชาการที่ไม่ใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพ่ือ
รับปริญญา และเป็นผลงานทางวิชาการที่ได้รับการเผยแพร่ตามหลักเกณฑ์ที่ก าหนดในการพิจารณา
แต่งตั้งให้บุคคลด ารงต าแหน่งทางวิชาการ อย่างน้อย 3 รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่างน้อย 
1 รายการต้องเป็นผลงานวิจัย 

 มีการปรับปรุงหลักสูตรอย่างน้อยทุก 5 ปี โดยน าความคิดเห็นของผู้ทรงคุณวุฒิ ผู้ใช้บัณฑิต และผู้มี

ส่วนได้-ส่วนเสีย และการเปลี่ยนแปลงทางเศรษฐกิจ สังคม และความก้าวหน้าทางวิชาการ  มา

ประกอบการพิจารณา 

2.  บัณฑิต 

 มีการประเมินคุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ ในมุมมองของ
ผู้ใช้บัณฑิต โดยพิจารณาจากคุณลักษณะที่พึงประสงค์ตามที่หลักสูตรก าหนด ซึ่งครอบคลุมผลการ
เรียนรู้อย่างน้อย 5 ด้าน คือ 1) ด้านคุณธรรม จริยธรรม 2) ด้านความรู้ 3) ด้านทักษะทางปัญญา 4) 
ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ 5) ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข 
การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ  

 การเผยแพร่ผลงานปริญญานิพนธ์และเกณฑ์การส าเร็จการศึกษา  
หลักสูตรแบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 
ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่ หรืออย่างน้อยได้รับการตอบ
รับให้เผยแพร่ในวารสารระดับนานาชาติที่อยู่ในฐานข้อมูลสากล ISI, Scopus, IEEE, PubMed หรือ 
Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เรื่อง หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล 
TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เรื่อง  
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หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุมวิชาการ 
(Proceedings) ในระดับนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่าง
น้อย 2 เรื่อง ทั้งนี้วารสารวิชานั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดยผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบ
บทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็นรูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็นสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มี
ก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ Readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป โดยมี
นักศึกษาเป็นชื่อแรก 
และเสนอผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์ในการประชุมวิชาการระดับชาติ 
หรือนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชาอย่างน้อย 1 เรื่อง  
ทั้งนี้อนุสิทธิบัตรหรือสิทธิบัตรที่มีชื่อนักศึกษาเป็นชื่อแรกสามารถใช้ทดแทนผลงานตีพิมพ์ได้ 
หลักสูตร แบบ 2  (แผน ก แบบ ก 2) 
ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่หรืออย่างน้อยได้รับการตอบรับ
ให้เผยแพร่ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติอยู่ในฐานข้อมูลสากล  ISI, Scopus, IEEE, PubMed 
หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง หรือ ระดับชาติที่อยู่ใน
ฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เรื่อง  
หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุมวิชาการ 
(Proceedings) ในระดับนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่าง
น้อย 1 เรื่อง  
ทั้งนี้วารสารวิชาการนั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดยผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบบทความ 
(peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็นรูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็นสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มีก าหนดการ
เผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ Readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป โดยมี
นักศึกษาเป็นชื่อแรก 

3.  นักศึกษา  

 มีกระบวนการรับนักศึกษาที่เหมาะสม โดยก าหนดเกณฑ์การคัดเลือกและคุณสมบัติของนักศึกษาให้
สอดคล้องกับลักษณะของหลักสูตร และมีการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา เพ่ือให้นักศึกษามี
ความพร้อมในการเรียนและสามารถส าเร็จการศึกษาได้ตามระยะเวลาที่หลักสูตรก าหนด 

 มีการจัดกิจกรรมเพ่ือพัฒนาความรู้ ความสามารถ และศักยภาพของนักศึกษาในรูปแบบต่างๆ 
เสริมสร้างความเป็นพลเมืองดีที่มีจิตส านึกสาธารณะ และเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 
21 

 มีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาทั่วไปเพ่ือให้ค าปรึกษาด้านวิชาการ และแนะแนวให้แก่นักศึกษาทุก
คน โดยอาจารย์จะต้องก าหนดชั่วโมงให้ค าปรึกษา (Office Hours) เพ่ือให้นักศึกษาสามารถเข้า
ปรึกษาได้  
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 มีการส ารวจข้อมูลการคงอยู่ของนักศึกษา อัตราการส าเร็จการศึกษา เพ่ือประเมินแนวโน้มผลการ
ด าเนินงาน 

 มีระบบการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษาที่มีประสิทธิภาพ โดยมีการประเมินความพึงพอใจของ
การรับและการส่งเสริมการพัฒนานักศึกษา และผลการจัดการข้อร้องเรียน  

4.  อาจารย ์ 

 มีระบบการรับอาจารย์ใหม่ที่สอดคล้องกับระเบียบ/ข้อบังคับของมหาวิทยาลัย และต้องมีคะแนน
ทดสอบความสามารถภาษาอังกฤษตามเกณฑ์ที่มหาวิทยาลัยก าหนด ซึ่งสอดคล้องกับประกาศ
คณะกรรมการการอุดมศึกษา เรื่อง มาตรฐานความสามารถภาษาอังกฤษของอาจารย์ประจ า  

 มีระบบการบริหาร และระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ที่เหมาะสมและสอดคล้องกับวิสัยทัศน์
และนโยบายของมหาวิทยาลัย และแนวทางของหลักสูตร 

 มีระบบการพัฒนาคุณภาพอาจารย์ เพ่ือให้อาจารย์มีความรู้ความเชี่ยวชาญในสาขาวิชาที่เปิดสอน 
และมีความก้าวหน้าในการผลิตผลงานทางวิชาการอย่างต่อเนื่อง 

 มีการส ารวจข้อมูลอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก ต าแหน่งทางวิชาการ ผลงาน
ทางวิชาการ การคงอยู่ของอาจารย์ และความพึงพอใจต่อกระบวนการรับอาจารย์และการบริหาร
ของอาจารย์ เพ่ือประเมินแนวโน้มผลการด าเนินงาน 

5.  หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน  

 มีกระบวนการออกแบบ/ปรับปรุงหลักสูตรและกระบวนวิชาให้มีเนื้อหาที่ทันสมัย ได้มาตรฐานทาง
วิชาการ/วิชาชีพ สอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงาน และแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม
แห่งชาติ  

 มีระบบและกลไกการพิจารณาอนุมัติหัวข้อปริญญานิพนธ์ 

 มีการก าหนดอาจารย์ผู้สอนในแต่ละกระบวนวิชา โดยค านึงถึงความรู้ความสามารถและความ
เชี่ยวชาญในกระบวนวิชาที่สอน และมีการก ากับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดท าแผนการเรียนรู้ 
และการจัดการเรียนการสอน (มคอ.3 และ มคอ.4) 

 มีระบบและกลไกการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาปริญญานิพนธ์ เพ่ือช่วยเหลือก ากับ ติดตามในการท า
ปริญญานิพนธ์และการตีพิมพ์ผลงาน 

 มีการประเมินผู้เรียน ก ากับให้มีการประเมินตามสภาพจริง และมีวิธีการประเมินที่หลากหลาย                     
(มคอ.5  มคอ.6 และ มคอ.7)  

6.  สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้  

 มีระบบการด าเนินงานของภาควิชา/คณะ/มหาวิทยาลัย โดยการมีส่วนร่วมของอาจารย์ผู้รับผิดชอบ
หลักสูตร ในการจัดเตรียมสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่จ าเป็นต่อการเรียนการสอน ทั้งทางด้านกายภาพ 
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อุปกรณ์ เทคโนโลยี และสิ่งอ านวยความสะดวกหรือทรัพยากรที่เอ้ือต่อการเรียนรู้  อย่างเพีย งพอ
และเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน ซึ่งจะส่งผลให้ผู้เรียนสามารถเรียนรู้ได้อย่างมีประสิทธิผล 

 มีการส ารวจความพึงพอใจและความต้องการของอาจารย์ผู้สอนและนักศึกษาต่อสิ่งสนับสนุนการ
เรียนรู้ และน าผลการส ารวจมาพัฒนาปรับปรุง 

 
7. ตัวบ่งชี้ผลการด าเนินงาน (Key Performance Indicators)     

ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5 

1. มีการประชุมหลักสูตรเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการด าเนินงานหลักสูตร
อย่างน้อยปีการศึกษาละสองครั้ง โดยมีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข้าร่วม
ประชุมอย่างน้อย ร้อยละ 80 และมีการบันทึกการประชุมทุกครั้ง 

 
x 

 
x 

 
x 

 
x 

 
x 

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาต ิหรือ มาตรฐานคณุวุฒิสาขา/สาขาวิชา  

x x x x x 

3. มีรายละเอียดของกระบวนวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์
ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอน
ในแต่ละภาคการศึกษาใหค้รบทุกกระบวนวิชา 

x x x x x 

4. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของกระบวนวิชา และรายงานผลการ
ด าเนินการของประสบการณภ์าคสนาม ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6  
ให้ครบทุกกระบวนวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตร ภายใน 30 วัน  
หลังวันปิดภาคการศึกษา  

x x x x x 

5. จัดท ารายงานผลการด าเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน 
หลังสิ้นสุดปีการศึกษา  

x x x x x 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้  
ที่ก าหนดใน มคอ.3 และมคอ.4 (ถา้มี) อย่างน้อยร้อยละ 25  
ของกระบวนวิชาที่เปิดสอนในแตล่ะปีการศึกษา 

x x x x x 

7. มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ                           
การประเมินผลการเรยีนรู้ จากผลการประเมินการด าเนินงานท่ีรายงาน                      
ใน มคอ.7 ปีท่ีแล้ว  

 x x x x 

8. อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ไดร้ับการแต่งตั้งใหม่ ไดร้ับค าแนะน า                          
ด้านการบริหารจดัการหลักสูตร 

x x x x x 

9. อาจารยผ์ู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือ
วิชาชีพอย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง 

x x x x x 

10. จ านวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถ้ามี) ไดร้ับการพัฒนาวิชาการ 
และ/หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี   
(ข้อน้ีหากไม่มี ไม่ต้องระบุ โดยไมต่้องตัดตัวบ่งช้ีออก) 

x x x x x 

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร 
เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 จากคะแนนเต็ม 5.0 

 x x x x 
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ดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงาน ปีที่ 1 ปีที่ 2 ปีที่ 3 ปีที่ 4 ปีที่ 5 

12. ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม ่เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.51 
จากคะแนนเตม็ 5.0 

  x x x 

รวมตัวบ่งช้ี (ข้อ) ในแต่ละป ี 9 11 12 12 12 
ตัวบ่งช้ีบังคับ (ข้อที)่ 1-5 1-5 1-5 1-5 1-5 
ตัวบ่งช้ีต้องผ่านรวม (ข้อ) (ไม่น้อยกว่า 80% ของตัวบ่งชี้รวมในแต่ละปี) 8 9 10 10 10 

เกณฑ์ประเมิน: หลักสูตรได้มาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิฯต้องผ่านเกณฑป์ระเมินดังนี้           

ตัวบ่งชี้บังคับ (ตัวบ่งชี้ที่ 1-5) มีผลด าเนินการบรรลุตามเป้าหมาย และมีจ านวนตัวบ่งชี้ที่มีผลด าเนินการ
บรรลุเป้าหมายไม่น้อยกว่า 80% ของตัวบ่งชี้รวม โดยพิจารณาจากจ านวนตัวบ่งชี้บังคับและตัวบ่งชี้รวมในแต่ละปี 
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หมวดที ่8. กระบวนการการประเมินและปรับปรุงหลักสูตร 

1.  การประเมินประสิทธิผลของการสอน 
    1.1 กระบวนการประเมินและปรับปรุงแผนกลยุทธ์การสอน 
 มีการประเมินผลการสอนของอาจารย์โดยนักศึกษา และน าผลการประเมินมาวิเคราะห์เพ่ือหา

จุดอ่อนและจุดแข็งในการสอนของอาจารย์ผู้สอน เพ่ือปรับกลยุทธ์การสอนให้เหมาะสม โดยอาจารย์
แต่ละท่าน 

 มีการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาโดยการสอบ  
 มีการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาโดยการปฏิบัติงานกลุ่ม 
 วิเคราะห์เพ่ือหาจุดอ่อนและจุดแข็งในการเรียนรู้ของนักศึกษา เพ่ือปรับกลยุทธ์การสอนให้เหมาะสม

กับนิสิตแต่ละชั้นปี โดยอาจารย์แต่ละท่าน 
 1.2 กระบวนการประเมินทักษะของอาจารย์ในการใช้แผนกลยุทธ์การสอน 
 ให้นักศึกษาได้ประเมินผลการสอนของอาจารย์ในทุกด้าน ทั้งในด้านทักษะ กลยุทธ์การสอน และ

การใช้สื่อในทุกรายวิชา 
2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 
 ประเมินโดยนักศึกษาปีสุดท้าย 
 ประเมินโดยบัณฑิตท่ีส าเร็จการศึกษา 
 ประเมินโดยผู้ใช้บัณฑิต/ผู้มีส่วนได้ส่วนเสียอื่นๆ 

3. การประเมินผลการด าเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 
การประเมินคุณภาพการศึกษาประจ าปี ตามดัชนีบ่งชี้ผลการด าเนินงานที่ระบุในหมวดที่ 7 ข้อ 7 โดย

คณะกรรมการประเมินอย่างน้อย 3 คน ประกอบด้วยผู้ทรงคุณวุฒิในสาขาวิชาอย่างน้อย 1 คน ที่ได้รับการ
แต่งตั้งจากมหาวิทยาลัย 
4.  การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 

ให้กรรมการวิชาการประจ าสาขาวิชา/ภาควิชา รวบรวมข้อมูลจากการประเมินการเรียนการสอน
ของอาจารย์ นักศึกษา บัณฑิต และผู้ใช้บัณฑิต และข้อมูลจาก มคอ.5, 6, 7 เพ่ือทราบปัญหาของการบริหาร
หลักสูตรทั้งในภาพรวมและในแต่ละรายวิชา และน าไปสู่การด าเนินการปรับปรุงกระบวนวิชาและหลักสูตร
ต่อไป ส าหรับการปรับปรุงหลักสูตรนั้นจะกระท าทุก ๆ 5 ปี ทั้งนี้เพ่ือให้หลักสูตรมีความทันสมัยและ
สอดคล้องกับความต้องการของผู้ใช้บัณฑิต 
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ภาคผนวก 
1. ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา  
ว.คม. 775 (203775) การหาลักษณะเฉพาะและสมบัติของพอลิเมอร์       3(3-0-6) 

 Polymer Characterisation and Properties  
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

ธรรมชาติของวัสดุพอลิเมอร์ การสังเคราะห์พอลิเมอร์ การหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์ สัณฐาน
วิทยา และโครงสร้างจุลภาคของพอลิเมอร์ อุณหภูมิการเปลี่ยนสถานะของพอลิเมอร์ การเสื่อมสลายของพอลิ
เมอร์และการท าให้เสถียร สมบัติเชิงกลของพอลิเมอร์ และการพัฒนาของพอลิเมอร์เพ่ือเป็ นวัสดุให้เกิด
ประโยชน์ 

The nature of polymeric materials, polymer synthesis, polymer characterisation, 
polymer morphology and microstructure, temperature transitions in polymers, polymer 
degradation and stabilisation, polymer mechanical properties and new developments in 
polymers as advanced materials. 

 

ว.คม. 776 (203776) พอลิเมอร์คอมโพสิต         3(3-0-6) 
 Polymer Composites  

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ตามความเห็นชอบของผู้สอน 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

 ภาพรวมของวัสดุผสม เส้นใยส าหรับเสริมแรง วัสดุเมทริกซ์, การประดิษฐ์วัสดุผสมพอลิเมอร์จากตัว
ท าละลายอินทรีย์และสารละลายน้ า เทคนิคการเตรียมตัวอย่าง วัสดุผสมด้วยเส้นใยเสริมแรง การหา
ลักษณะเฉพาะของวัสดุผสมพอลิเมอร์: และ การประยุกต์ของวัสดุผสมพอลิเมอร์  

Overview of composite materials, fibers for reinforcement, matrix materials, fabrication 
of polymer composites from organic solvents and aqueous solutions, sample preparation 
techniques, fiber-reinforced composites, characterization of polymer composites and 
applications of polymer composites. 

 

ว.คม. 828 (203828) การสังเคราะห์และการหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์         3(3-0-6) 
 Polymer Synthesis and Characterisation  

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของผู้สอน 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
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           ขอบเขตและความหมายของเทอม การวิเคราะห์พอลิเมอร์ที่สัมพันธ์กับน้ าหนักโมเลกุลเฉลี่ยและการ
กระจาย วิธีในทางปฏิบัติของการหาน้ าหนักโมเลกุล  จลนพลศาสตร์และกลไกของปฏิกิริยาการเกิดพอลิเมอร์
รวมถึงการเกิดโคพอลิเมอร์  

Scope and definition of terms, characterisation of polymers with respect to their 
molecular weight averages and distribution, practical methods of molecular weight 
determination, kinetics and mechanisms of polymerisation reactions including 
copolymerisation.  
 
ว.คม. 829 (203829) สมบัติของพอลิเมอร์และการทดสอบ       3(3-0-6) 

 Polymer Properties and Testing  
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของผู้สอน 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
           การเปลี่ยนแปลงอุณหภูมิในพอลิเมอร์ สัณฐานวิทยาของพอลิเมอร์ สมบัติเชิงกล การเสื่อมสภาพและ
เสถียรภาพของพอลิเมอร์ และกระบวนการในการทดสอบสมบัติของพอลิเมอร์ 

Temperature transitions in polymers, polymer morphology, mechanical properties, 
polymer degradation and stabilisation, and process for testing of polymer properties.   

 

ว.คอ. 773 (209773) การจัดการของเสียอุตสาหกรรมและการน ากลับมาใช้ใหม่            2(2-0-4) 
 Induatrial Weste Management and Recycling   

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ไม่มี 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

การพัฒนาการจัดการของเสียอุตสาหกรรม แหล่งก าเนิดของเสียอุตสาหกรรม ลักษณะเฉพาะของของ
เสียอุตสาหกรรม การลดของเสียอุตสาหกรรม การปรับสภาพและการก าจัดของเสียอุตสาหกรรม การน าของ
เสียอุตสาหกรรมกลับมาใช้ใหม่ 
           Development in induatrial waste management, source of industrial wastes, 
characteristics of industrial wastes, industrial minimization, industrial waste treatment and 
disposal and industrial waste recycling. 

 

ว.วศ. 731 (210731) จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน         3(3-0-6) 
 Electron Microscopy   

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ตามความเห็นชอบของอาจารย์ผู้สอน 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
             ทบทวนทัศนศาสตร์ อันตรกิริยาระหว่างอิเล็กตรอนกับสิ่งส่งตรวจ ทัศนศาสตร์อิเล็กตรอน กล้อง
จุลทรรศน์อิเล็กตรอนแบบส่องกราด (เอสอีเอ็ม) กล้องจุลทรรศน์อิเล็กตรอนแบบส่องผ่าน (ทีอีเอ็ม) กล้อง
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จุลทรรศน์อิเล็กตรอนแบบส่องกราด-ส่องผ่าน (เอสทีอีเอ็ม) สเปกโทรเมทรีการกระจายพลังงานของรังสีเอ็กซ์ (อี
ดีเอส) ในกล้องจุลทรรศน์อิเล็กตรอน สเปกโทรสโคปีการสูญเสียพลังงานของอิเล็กตรอน (อีอีแอลเอส) การ
เปรียบเทียบกับเทคนิคอ่ืน ๆ โดยย่อ หัวข้อที่เลือกสรรเกี่ยวกับการประยุกต์จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอนในการ
วิจัยและอุตสาหกรรม 
           Review of optics, interaction of electrons with the specimen, electron optics, scanning 
electron microscope (SEM), transmission electron microscope (TEM), scanning-transmission 
electron microscope (STEM), energy-dispersive x-ray spectrometry (EDS) in the electron 
microscope, electron energy loss spectroscopy (EELS), a comparison with other techniques, 
selected topics in application of electron microscopy in research, selected topics in application 
of electron microscopy in dustries. 

 

ว.วศ. 732 (210732) ปฏิบัติการจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 1(0-3-0) 
 Electron Microscopy Laboratory  

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ลงทะเบียนพร้อมกับ 210731 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
             วิธีการตัดวัสดุส าหรับจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน  การเตรียมแผ่นโลหะแผ่นบางส าหรับทีอีเอ็มโดย
เครื่องกัดไฟฟ้าแบบทวินเจ็ต       การเตรียมสิ่งส่งตรวจเซรามิกส าหรับทีอีเอ็มโดยใช้การขุดและเครื่องยิงไอออน          
ความแม่นย าสูง   การฝึกปฏิบัติเคลือบคาร์บอนและทองค า การปรับแนวเอสอีเอ็มและปัจจัยที่มีผลต่อคุณภาพ
ของภาพ   ปฏิบัติการเอสอีเอ็มในรูปแบบอิเล็กตรอนทุติยภูมิและอิเล็กตรอนกระเจิงกลับ  การตีความ
กรณีศึกษา     การปรับแนวทีอีเอ็ม      ปฏิบัติการทีอีเอ็มในรูปแบบภาพ  ภาพแลตทิซและการเกิดภาพความ
แยกชัดสูง   ปฏิบัติการทีอีเอ็มในโหมดการเลี้ยวเบนแบบเลือกพ้ืนที่และแบบล าอิเล็กตรอนสอบ การวัดค่าคงที่
ของกล้อง และการหาดัชนีของแบบรูปการเลี้ยวเบน  กรณีศึกษาเกี่ยวกับการยืนยันเฟสโดยการเลี้ยวเบน
อิเล็กตรอนในทีอีเอ็ม     การวัดความหนาสิ่งส่งตรวจและสเตอริโอโลยีเชิงปริมาณในทีอีเอ็ม     จุลภาค

วิเคราะห์เชิงคุณภาพและปริมาณโดยเอสอีเอ็ม-อีดีเอส  ปฏิบัติการเอสทีอีเอ็มและการสร้างภาพจุดรังสีเอ็กซ์ใน
ทีอีเอ็ม 

  Materials cutting methods for electron microscopy, preparation of metal thin foil for 
TEM by twin-jet electropolisher, preparation of ceramic specimen for TEM by dimpling and 
precision ion milling machine, carbon and gold coating practices, SEM alignment and factors 
affected image quality, SEM operation in secondary electron and backscattered electron 
modes, interpretation of case studies, SEM operation in secondary electron and backscattered 
electron modes, interpretation of case studies, TEM alignment, TEM operation in image modes : 
bright field and dark field, interpretation of case studies, lattice image and high resolution 
imaging, TEM operation in selected area diffraction and convergent beam electron diffraction 



58 

 

modes, measuring camera constant and indexing electron diffraction pattern, case studies on 
phase identification by electron diffraction in TEM, trace analysis with the aid of stereographic 
projection in TEM, specimen thickness measurement and quantitative stereology in TEM, 
qualitative and quantitative microanalysis by SEM-EDS, and STEM operation and x-ray mapping 
in TEM. 

 
วศ.อ. 750 (255750) การจัดการนวัตกรรมและการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่         3(3-0-6) 

 Innovation Management and New Product Development 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ตามความเห็นชอบของผู้สอน 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          การจัดการนวัตกรรมและผลต่อเศรษฐกิจ การจัดการทรัพย์สินทางปัญญา  การจัดการความรู้ด้าน
นวัตกรรมขององค์กร การวิจัยและพัฒนา การถ่ายทอดเทคโนโลยีและนวัตกรรมแบบเปิด นวัตกรรมการบริการ 
การออกแบบผลิตภัณฑ์ใหม่ การจัดการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ การประเมินสมรรถนะการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ใหม่ และการพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 

Innovation management and economic impact, intellectual properties management, 
management of organizational innovation knowledge, research and development (R&D), 
technology transfer and open innovation, service innovation, design of new product, 
management of new product development, assessment of new product development 
performance, packaging development. 
 
วศ.อ. 712 (255712) เจ้าของกิจการ         3(3-0-6) 

 Entrepreneurship 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน :  ตามความเห็นชอบของผู้สอน 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

หลักการที่ส าคัญในการประกอบกิจการ โครงสร้างการประกอบธุรกิจ การจัดหาทรัพยากรการผลิต 
การบริหารงานบุคคล การท าแผนการตลาด การจัดหาแหล่งเงินทุน การบริหารด้านการเงิน การบริหารด้าน
เทคนิค กฎหมายในการประกอบกิจการ  

Enterprise principle, business structure, production resources, personnel management, 
marketing plan, funding resources, financial management, technical management, commercial 
laws 

 
วศ.อ. 756 (255756) การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์         3(3-0-6) 

 Product and Packaging Design 



59 

 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน :  ไม่มี 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

หลักการ พ้ืนฐาน เทคโนโลยีสารสนเทศ โครงสร้างการพัฒนาระบบเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือการ
บริหารระบบโลจิสติกส์ การวิเคราะห์ การออกแบบ การทดสอบ การน าไปใช้งาน การบ ารุงรักษาระบบ
สารสนเทศ รวบรวมข้อมูล การก าหนดรหัสแท่ง และการบ่งชี้โดยใช้คลื่นวิทยุ การแลกเปลี่ยนข้อมูลทาง
อิเล็กทรอนิกส์โดยการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ การพัฒนาระบบการค้าอิเล็กทรอนิกส์ มาใช้ในการจัดการ      
โลจิสติกส์ 
 Basic concept of information technology logistics management, systems development 
of information technology for logistics management, analysis, design, test and application of 
information technology, maintenance of information systems, bar code and radio frequency 
identification: (rfid), edi, internet and intranet, e-commerce development for logistics 
management 

 

วศ.อ. 770 (255770) การบริหารการปฏิบัติการและโซ่อุปทาน         3(3-0-6) 
 Operations and Supply Chain Management 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน :   ไม่มี 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

หลักการของการบริหารการปฏิบัติการและโซ่อุปทาน การออกแบบการปฏิบัติการ กลยุทธ์
กระบวนการผลิตและการวางแผนก าลังการผลิต เทคนิคการพยากรณ์ การวางแผนการผลิต  การบริหารการ
จัดซื้อ การบริหารการขนส่งและการกระจายสินค้า การตอบสนองความต้องการของลูกค้า การสร้างเกณฑ์วัด
ประสิทธิภาพเชิงปริมาณ และการประยุกต์ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
 Principle of operations and supply chain management, operations design, process 
sesstrategy, capacity planning, forecasting techniques, production planning, purchasing 
management, transportation and distribution management, customer accommodation, 
performance measurement development and application of information technology 

 

อ.ทบ. 701 (603701) วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ         3(3-0-6) 
 Packaging Materials and Testing  

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          วัสดุบรรจุภัณฑ์แก้ว วัสดุบรรจุภัณฑ์พลาสติก วัสดุบรรจุภัณฑ์โลหะ วัสดุบรรจุภัณฑ์กระดาษและไม้ 
วัสดุบรรจุภัณฑ์จากวัสดุร่วม สารยึดติด และ เทป การทดสอบบรรจุภัณฑ์แก้ว การทดสอบบรรจุภัณฑ์พลาสติก 
การทดสอบบรรจุภัณฑ์โลหะ การทดสอบบรรจุภัณฑ์กระดาษและไม้ การทดสอบบรรจุภัณฑ์วัสดุร่วม สารยึด
ติด และ เทป 
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Glass packaging material, plastic packaging material, metal packaging material, paper 
and wood packaging material, composite packaging material adhesive and tape, glass packaging 
testing, plastic packaging testing, metal packaging testing, paper and wood packaging testing, 
composite packaging, adhesive and tape testing. 

 

อ.ทบ. 702 (603702) เทคโนโลยีการบรรจุและพลศาสตร์            3(3-0-6) 
 Packaging Technology and Dynamics  

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

          ส่วนประกอบของเครื่องจักร เครื่องบรรจุขวด เครื่องบรรจุกระป๋องและเครื่องบรรจุหลอด เครื่องขึ้นรูป
กล่องกระดาษแข็ง เครื่องขึ้นรูป บรรจุ ปิดผนึกแบบต่อเนื่อง เครื่องติดฉลาก แรงกดและความแข็งแรงในการ
วางซ้อน ความเปราะบางจากการกระแทกและการออกแบบวัสดุกันกระแทก  และความเสียหายจากการ
สั่นสะเทือน 
          Machinery components, bottling machine, canning and tube filling machines, cartoning 
machine, form-fill-seal machine, labeling machine, compression and stacking strength, fragility 
and cushion design, damage from vibration. 

 

อ.ทบ. 711 (603711) การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีการบรรจุ 
Experimental Design for Packaging Technology  

 3(3-0-6) 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          การสืบค้นและส ารวจข้อมูลเพ่ือการวิจัย การรวบรวมข้อมูลเพ่ือการวิจัย การวางแผนการวิจัยด้าน
เทคโนโลยีการบรรจุ การอ่านและวิเคราะห์ผลงานวิจัยทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ และ การเขียนงานวิจัย
ทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ 
          Searching and surveying for research information, research data collection, research 
planning for packaging technology, reading and analysis of packaging technology and writing for 
packaging technology. 

 

อ.ทบ. 722 (603722) พอลิเมอร์ชีวภาพส าหรับการบรรจุ 3(3-0-6) 
 Biopolymers for Packaging 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:   ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

การจ าแนกประเภทของพอลิเมอร์ชีวภาพจากแหล่งที่มา การผลิต สมบัติทางเคมี และการย่อยสลายพอลิ
เมอร์ชีวภาพจากธรรมชาติจากแป้ง พอลิแซคคาไรด์ โปรตีน พอลิเมอร์ชีวภาพจากการสังเคราะห์: การ
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สังเคราะห์ สมบัติทางกายภาพ สมบัติทางเคมี พอลิเมอร์ชีวภาพร่วมกับอนุภาคนาโน การใช้พอลิแลคติคแอซิด
ที่มีการปรับหมู่ฟังก์ชัน   การใช้งานของพอลิเมอร์ชีวภาพกับบรรจุภัณฑ์ และการใช้งานในรูปแบบฟิล์ม และ
สารเคลือบกับอาหาร          

Classification of biopolymer from renewable resources, natural biopolymers and 
derivatives, production, chemistry and degradation of starch-based polymers, polysaccharide 
and derivatives, protein-based polymers, synthesis, chemistry, and properties of synthetic bio-
based polymers, biopolymer-based nanocomposites, application of functionalized poly(lactic 
acid), food packaging applications of biopolymer based-films, and edible films and coating in 
food applications. 

 

อ.ทบ. 723 (603723) เทคโนโลยีและนวัตกรรมเซลลูโลส          3(3-0-6) 
 Cellulose Technology and Innovation 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:     ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          แหล่งที่มาของเซลลูโลส กระบวนการสกัดเซลลูโลส ลักษณะทางสัณฐานวิทยาและโครงสร้างของ
เซลลูโลส สมบัติทางพอลิเมอร์ของเซลลูโลส การใช้ประโยชน์จากเซลลูโลส นวัตกรรมเซลลูโลสส าหรับวัสดุ
บรรจุภัณฑ์ 
          Cellulose source, cellulose extraction, morphological and structural of cellulose, 
polymer properties of cellulose, utilization of cellulose, cellulose innovation for packaging 
materials. 

 

อ.ทบ. 724 (603724) วัสดุบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหารและการทดสอบขั้นสูง     3(3-0-6) 
 Advanced Food Packaging Materials and Testing  

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

          สมบัติของวัสดุบรรจุอาหาร ได้แก่ แก้ว กระดาษ โลหะ พลาสติก วัสดุร่วมและอ่ืนๆ การทดสอบสมบัติ
ทางกายภาพ เคมีกายภาพ เคมีและสมบัติทางความร้อนของวัสดุบรรจุอาหาร การทดสอบบรรจุภัณฑ์อาหารขั้น
สูง และบรรจุภัณฑ์เพ่ือการขนส่งอาหาร 
           Properties of food packaging materials including glass, paper, metal, plastic and other 
composite, testing of physical, physic-chemical, chemical and thermal properties of packaging 
materials, advanced testing of food packaging and packaging for transportation of food 

 
อ.ทบ. 725 (603725) พอลิเมอร์ขั้นสูงส าหรับการบรรจุ  3(3-0-6) 

 Advanced Polymers for Packaging 
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เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
           ประเภทของพอลิเมอร์ โครงสร้างของพอลิเมอร์ โครงสร้างทางเคมี เทอร์มอพลาสติก ไฟเบอร์ พลาสติก
ประเภทเทอร์มอเซต พอลิเมอร์ร่างแห วิธีการสังเคราะห์พอลิเมอร์ การวิเคราะห์น้ าหนักโมเลกุลของพอลิเมอร์ 
สมบัติความเป็นของแข็งของพอลิเมอร์  สารเติมแต่งใน  พอลิเมอร์  พอลิเมอร์ผสม  และ  พอลิเมอร์คอมโพสิต  
พอลิเมอร์แบบพิเศษส าหรับบรรจุภัณฑ์ และ ความคงตัวและการย่อยสลายของ พอลิเมอร์ 
           Classification of polymer, polymer structure, thermoplastic, fiber, thermoset and 
network polymer, chemical structure, molecular weight, synthesis of high polymers, molecular 
weight determination, solid-state properties of polymers, polymer additives, blends and 
composites, specialty polymers for packaging, and degradation and stability of polymers. 
 
อ.ทบ. 731 (603731) เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์ 3(3-0-6) 

 Instrumental Analysis for Packaging Materials 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          เครื่องมือวิเคราะห์ทางเชิงกล เครื่องมือวิเคราะห์ทางอุณหภาพ เครื่องมือวิเคราะห์ทางกายภาพ 
เครื่องมือวิเคราะห์ทางการสกัดก้ัน เครื่องมือวิเคราะห์ทางสัณฐานวิทยา และ เครื่องมือวิเคราะห์ทางเคมี 

          Instruments of mechanical analysis, instruments of thermal analysis, instruments of 
physical analysis, instruments of barrier analysis, instruments of morphology analysis, and 
instruments of chemical analysis. 

 

อ.ทบ. 732 (603732) เทคโนโลยีการเปลี่ยนรูปวัสดุทางการบรรจุ                3(3-0-6) 
 Converting Packaging Materials Technology 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
            เทคโนโลยีการแปรรูปพลาสติกเพื่อการเปลี่ยนรูปวัสดุบรรจุภัณฑ์  โครงสร้างพื้นฐานของพอลิเมอร์ 
กระบวนการเกิดผลึก กระบวนการสังเคราะห์พอลิเมอร์ การทดสอบ การเปลี่ยนรูปพอลิเมอร์ด้วยเครื่องผสม การ
เปลี่ยนรูปพอลิเมอร์แบบเป่า แบบฉีด และแบบอ่ืนๆ 

Converting technology of plastics for fabrication of packaging, structure of polymers, 
growth of crystallization, polymer synthesis, testing, converting polymers by mixing machine, 
blown film extrusion, injection, and other process. 
      
อ.ทบ. 733 (603733) พลศาสตร์การบรรจุขั้นสูง             3(3-0-6) 

 Advanced Dynamics for Packaging 
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เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

          การศึกษาพลศาสตร์ขั้นสูงในการกระแทกและการสั่นสะเทือนจากการขนส่ง การศึกษาแบบจ าลองมวล
สปริงการวิเคราะห์สัญญาณการกระแทก เครื่องมือที่ใช้ในการทดสอบการตกกระแทก สเปกตรัมตอบสนองการ
กระแทก ปัจจัยที่เกี่ยวข้อง การขนส่งและสิ่งแวดล้อม การสั่นสะเทือน การแปรผลและการใช้ พล็อตความ
หนาแน่นของก าลังคลื่นความถ่ี  
          Study advanced dynamics of packaging in shock and vibration from transportation: 
spring mass model, shock pulse analysis, types of drop testing machines, shock response 
spectrum, other related factors, transportation and environment, vibration, interpretation, and 
use of power spectrum density plot. 

 

อ.ทบ. 741 (603741) บรรจุภัณฑ์ยาและเครื่องส าอาง 3(3-0-6) 
 Parmaceutical and Cosmetic Packaging 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

          กฏหมายที่เกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์ยา บรรจุภัณฑ์แก้วส าหรับบรรจุยา บรรจุภัณฑ์พลาสติกส าหรับบรรจุยา 
บรรจุภัณฑ์เทอร์โมฟอร์มส าหรับบรรจุยา ฝา บรรจุภัณฑ์เพ่ือความปลอดภัย นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ยา การ
ทดสอบความคงตัวของยาในบรรจุภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ส าหรับเครื่องมือแพทย์ บรรจุภัณฑ์เครื่องส าอางและการ
ออกแบบ 
          Regulation for pharmaceutical packaging, glass packaging for pharmaceuticals, plastic 
packaging for pharmaceuticals, thermo-forming packaging for tablets and capsules, closure, 
tamper-evident packaging, pharmaceutical packaging innovations, stability test for packaged 
tablets, medical device packaging, cosmetic packaging, and design. 
 
อ.ทบ. 742 (603742)     การเคลื่อนที่ของสารผ่านการบรรจุภัณฑ์และการประเมินอายุการเก็บ 3(3-0-6)           
                               Permeability and Shelf Life Evaluation     
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          ขอบเขตของอายุการเก็บรักษาอาหารในบรรจุภัณฑ์ ปัจจัยที่มีผลต่อการเคลื่อนที่ของสารผ่านวัสดุ 
บรรจุภัณฑ์ การเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์ การวัดการเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์ การเคลื่อนที่ ของ
กลิ่นและสารละลายผ่านบรรจุภัณฑ์ การแพร่และการสร้างแบบจ าลอง จลศาสตร์การเสื่อมเสียของ อาหาร และ
การสร้างแบบจ าลองเพ่ือ ประเมินอายุการเก็บของอาหารแห้งผ่านบรรจุภัณฑ์ 
          Shelf life concept of packaged food, factors influencing mass transport through 
packaging materials, permeability of water/gas and their measuring, permeability of aromas and 
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solvents in polymeric packaging materials, diffusion and modeling, kinetic of food deterioration 
and shelf life modeling of packaged moisture sensitive food. 

 

อ.ทบ. 743 (603743) นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหาร        3(3-0-6) 
 Food Packaging Innovation 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
          บรรจุภัณฑ์แอคทีฟ ได้แก่ บรรจุภัณฑ์ต้านจุลชีพ บรรจุภัณฑ์ต้านออกซิเดชัน และบรรจุภัณฑ์แอคทีฟ
อ่ืนๆ เช่น สารดูดออกซิเจน สารดูดความชื้น สารดูดเอทิลีน   บรรจุภัณฑ์ฉลาด การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ส าหรับ
อาหาร การประเมินอายุการเก็บของอาหารที่ไวต่อความชื้น และออกซิเจนและนวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับ
อาหาร           
            Active packaging for example antimicrobial and antioxidant packaging, other active 
packaging such as oxygen absorber, moisture absorber, ethylene scavenger, intelligent 
packaging, food packaging development, shelf life evaluation of moisture and oxygen sensitive 
food and innovation in food packaging. 
 
อ.ทบ. 751(603751) การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์         3(1-6-2) 
 Packaging Design and Development 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 

          ประเภทของการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ วัตถุประสงค์และปัจจัยที่เกี่ยวข้องของการ
ออกแบบบรรจุภัณฑ์ ขั้นตอนการออกแบบโครงสร้างและกราฟิก ผลของการออกแบบโครงสร้างและกราฟิก 
การประเมินผลและวิเคราะห์การออกแบบในเชิงพาณิชย์ การประเมินวัฏจักรชีวิตผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 

     Types of packaging design and development, objective and relevant factors of the 
packaging design, the structural and graphics design, the results of the structural and graphics 
design, evaluation and analysis of commercial design, life cycle assessment of product and 
packaging. 

 

อ.ทบ. 763 (603763) เทคโนโลยีการพมิพ์บรรจุภัณฑ์ข้ันสูง                                                 3(2-3-4) 

       Advanced Packaging Printing Technology 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:      ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
            การออกแบบทางการพิมพ์เพ่ือบรรจุภัณฑ์  หลักการของระบบการพิมพ์ขั้นสูง  ประเภทของระบบ
การพิมพ์  การเตรียมต้นฉบับ  การแยกสีและการท าแม่พิมพ์  ชนิดและข้อก าหนดรายละเอียดของวัสดุบรรจุ



65 

 

ภัณฑ์และการเลือกใช้ระบบการพิมพ์เพ่ือการบรรจุ  ปัญหาในระบบการพิมพ์และวิธีแก้ไข การวิจัยในการ
ออกแบบและระบบงานพิมพ์บรรจุภัณฑ์ การออกแบบโดยใช้โปรแกรมส าเร็จรูป  1 การออกแบบโดยใช้
โปรแกรมส าเร็จรูป 2 การออกแบบต้นแบบตัวอย่างเพ่ือการน าเสนอ การน าเสนอผลงานการออกแบบผ่าน
เครือข่ายอินเตอร์เน็ต 
            Design for printing of packaging, advance of printing systems, type of printing systems, 
prepress process and mold producing, type and regulation of packaging materials and the 
selection of printing systems for package, problems of printing systems and solutions, research 
of packaging printing, design with computer program 1, design with computer program 2, 
develop mockup for presentation, and present the packaging design with the internet network. 

 

อ.ทบ. 797 (603797)  วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
 Master’s Thesis 

36 หน่วยกิต 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:      ได้รับอนุมัติหัวข้อโครงร่างแล้วหรือลงทะเบียนพร้อมกับ 
                                 การเสนอขออนุมัติหัวข้อโครงร่าง 

 

อ.ทว. 799 (603799)  วิทยานิพนธ์ปริญญาโท 
 Master’s Thesis 

12 หน่วยกิต 

เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:      ได้รับอนุมัติหัวข้อโครงร่างแล้วหรือลงทะเบียนพร้อมกับ 
                                 การเสนอขออนุมัติหัวข้อโครงร่าง 
   
อ.ทบ. 891 (603891)  สัมมนา 1 1(1-0-2) 

  Seminar 1 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:      ตามความเห็นชอบของสาขาวิชา 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
            ความส าคัญของการค้นคว้าเอกสารวิชาการ  การค้นคว้างานวิจัยที่นักศึกษาสนใจ การเขียนรายงาน
ทางวิชาการ  การน าเสนอผลงานในชั้นเรียน                                                                                                                                                                                            

The important of academic document, searching of interested current topic, academic 
report writing and presentation. 
 
อ.ทบ. 892 (603892)  สัมมนา 2 1(1-0-2) 

  Seminar 2 
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:      อ.ทบ. 891 (603891) 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
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            ความส าคัญของการค้นคว้าเอกสารวิชาการ  การค้นคว้างานวิจัยที่นักศึกษาสนใจที่เกี่ยวข้องกับ
วิทยานิพนธ์ การเขียนรายงานทางวิชาการ  การน าเสนอผลงานในชั้นเรียน 
            The important of academic document, searching of interested current topic in thesis 
research, academic report writing and presentation. 
 
อ.ทบ. 895 (603895) การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ  3(3-0-6) 
 Packaging Technology Independent Study  
เงื่อนไขท่ีต้องผ่านก่อน:    ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
ค าอธิบายลักษณะกระบวนวิชา : 
           การสืบค้นและส ารวจข้อมูลนวัตกรรมทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ การรวบรวมข้อมูลนวัตกรรม
ทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ การศึกษาเชิงลึกเกี่ยวกับนวัตกรรมทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ การวิเคราะห์ 
และ การน าเสนองานนวัตกรรมทางด้านเทคโนโลยีการบรรจุ 

Search and survey packaging innovations available, information collection of packaging 
innovation, study of packaging innovation in depth, analyze and presentation of packaging 
innovation selected 
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2.  ค าสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการปรับปรุงหลักสูตร 
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3. ผลงานทางวิชาการของอาจารย์  
1. รองศาสตราจารย์.ดร.สุทธิรา สุทธสุภา (H-Index 11) 
 ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ 

1) Sutthasupa, S., Padungkit, C. and Suriyong, S., 2021. Colorimetric ammonia (NH3) sensor 
based on an alginate-methylcellulose blend hydrogel and the potential opportunity 
for the development of a minced pork spoilage indicator. Food Chemistry, 362, 
p.130151. 

2) Sutthasupa, S., Faungnawakij, K., Wagener, K.B. and Sanda, F., 2019. Thermo-responsive 
micelles prepared from brush-like block copolymers of proline-and oligo (lactide)-
functionalized norbornenes. Polymer, 177, pp.178-188. 

3) Sangsuwan, J. and Sutthasupa, S., 2019. Effect of chitosan and alginate beads 
incorporated with lavender, clove essential oils, and vanillin against Botrytis cinerea 
and their application in fresh table grapes packaging system. Packaging Technology 
and Science, 32(12), pp.595-605. 

4) Sutthasupa, S. and Sanda, F., 2018. Macroporous scaffolds: Molecular brushes based 
on oligo (lactic acid)–amino acid–indomethacin conjugated poly 
(norbornene)s. European Polymer Journal, 98, pp.162-171. 

 
2. รองศาสตราจารย์.ดร.เจิมขวัญ สังข์สุวรรณ (H-Index 9) 
 ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ 

1) Sangsuwan, J. and Sutthasupa, S., 2019. Effect of chitosan and alginate beads 
incorporated with lavender, clove essential oils, and vanillin against Botrytis cinerea 
and their application in fresh table grapes packaging system. Packaging Technology 
and Science, 32(12), pp.595-605. 

2) Jaimun, R. and Sangsuwan, J., 2019. Efficacy of chitosan‐coated paper incorporated with 
vanillin and ethylene adsorbents on the control of anthracnose and the quality of Nam 
Dok Mai mango fruit. Packaging Technology and Science, 32(8), pp.383-394. 

3) Torpol, K., Sriwattana, S., Sangsuwan, J., Wiriyacharee, P. and Prinyawiwatkul, W., 2019. 
Optimising chitosan–pectin hydrogel beads containing combined garlic and holy basil 
essential oils and their application as antimicrobial inhibitor. International Journal of 
Food Science & Technology, 54(6), pp.2064-2074. 
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4) Panumong, P., Kim, S.M., Sangsuwan, J., Leksawasdi, N. and Rattanapanone, N., 2019. 
Influence of Calcium Salts on Quality and Microstructure of Minimally-processed Litchi 
Fruit. Chiang Mai Journal of Science. 46(1), pp. 46-61.  

5) Torpol, K., Wiriyacharee, P., Sriwattana, S., Sangsuwan, J. and Prinyawiwatkul, W., 2018. 
Antimicrobia activity of garlic (Allium sativum L.) and holy basil (Ocimum sanctum L.) 
essential oils applied by liquid vs. vapour phases. International Journal of Food Science 
& Technology, 53(9), pp.2119-2128. 

6) Jaimun, R., Sangsuwan, J., Intipunya, P. and Chantrasri, P., 2018. Active wrapping paper 
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fresh longan juice with optimal carbon tonitrogen molar ratio. Journal of Food Process 
Engineering, 42(6). p.e13227.  

55) Phan K.T.K., Phan H.T., Brennan, C.S., Regenstein, J.M., Jantanasakulwong, K., and 
Boonyawan D., 2019. Gliding arc discharge non-thermal  plasma  for retardation of 
mango anthracnose. Food science and technology, 105, p.142.  

56) Tantala, J., Rachtanapun, C., Tongdeesoontorn, W., Jantanasakulwong, K., and 
Rachtanapun, P. 2019.    Moisture sorption isotherms and prediction models of 
carboxymethyl chitosan films from different sources with various plasticizers. 
Advances in Materials Science and Engineering, 2019, p.4082439.  

57) Chaiwarit, T., Ruksiriwanich, W., Jantanasakulwong, K., and Jantrawut, P.,* 2018. Use 
of Orange Oil Loaded Pectin Films as Antibacterial Material for Food Packaging. 
Polymers, 10(10), p.1144.  

58) Jantanasakulwong, K.,* Wongsuriyasak, S., Rachtanapun, P., Seesuriyachan, P., 
Chaiyaso, T.Leksawasdi, N., and Techapun, C., 2018. Mechanical properties 
improvement of thermoplastic corn starch and polyethylene-grafted-maleicanhydride 
blending by Na+ ionsneutralization of carboxymethyl cellulose. International Journal 
of Biological Macromolecules, 120, p.297.  

59) Khemacheewakul, J., Techapun, C., Kuntiya, A., Sanguanchaipaiwong, V. Chaiyaso, T., 
Hanmoungjai, P., Seesuriyachan, P., Leksawasdi, N., Nunta, R., Sommanee, S., 
Jantanasakulwong, K., Chakrabandhu, Y., and Noppol Leksawasdi, N.* 2018. 
Development of Mathematical Model for Pyruvate Decarboxylase Deactivation Kinetics 
by Benzaldehyde with Inorganic Phosphate Activation Effect. Chiang Mai Journal of 
Science, 45(3), p.1426.  

 
5. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุฐพัศ ค าไทย (H-Index 4) 
 ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ 

1) Boontranurak, K., Raviyan, P., Panya, J., Mantana, S. and Kamthai, S., 2020. Preparation 
of Film Incorporating Spray-dried Red Cabbage Anthocyanin Encapsulated with Bagasse 
Carboxymethyl Cellulose. CHIANG MAI JOURNAL OF SCIENCE, 47(5), pp.926-942. 

2) Kamthai, S. and Magaraphan, R., 2019. Development of an active polylactic acid (PLA) 
packaging film by adding bleached bagasse carboxymethyl cellulose (CMCB) for mango 
storage life extension. Packaging Technology and Science, 32(2), pp.103-116. 
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3) Jainan, A., Deenu, A. and Kamthai, S., 2018. Biopolymer film based on rice straw 
carboxymethyl cellulose (CMCr) and chiang mai university (CMU) purple rice 
carboxymethyl flour (CMF). Chiang Mai J Sci, 45(5), pp.2140-2151. 

 
6. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ลินดา ถิรภัทรพันธ์ (H-Index 1) 
 ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ 

1) Sariya, K., Srisawan, N., Thongsat, N. and Thiraphattaraphun, L., 2022. Spray-dried 
anthocyanins from butterfly pea flower as color indicator. In Journal of Physics: 
Conference Series (Vol. 2175, No. 1, p. 012037). IOP Publishing. 

2) Petchana, N., Phoopiam, N. and Thiraphattaraphun, L., 2020, October. Natural pH 
indicator from tapioca starch/curcumin film. In AIP Conference Proceedings (Vol. 2279, 
No. 1, p. 070002). AIP Publishing LLC. 

3) Bintiin, R., Puntawong, P. and Thiraphattaraphun, L., 2019. Properties of potato flour-
based loose-fill foams. Materials Today: Proceedings, 17, pp.2078-2082. 

 น าเสนอผลงานในที่ประชุมวิชาการระดับนานาชาติ 
1) Pawitra Thongsuk, Maliwan Ruanka, Linda Thiraphattaraphun. (2019). Properties of 

Rice Husk Silica/Rice Starch Composite Films. Proceedings of the Pure and Applied 
Chemistry International Conference 2019 (PACCON2019). 1st Edition June 2019. The 
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2) Kamonphop Saengpanya, Wasakorn Nopotha, Linda Thiraphattaraphun. (2019) 
Temperature Indicator Based on Paper Coated with Anthocyanins Extracted from Red 
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3) Nisa Promsen, Suparada Tagan and Linda Thiraphattaraphun. (2018). Starch Foams 
Based on Rice Starch/Rice Straw Fiber. PCT-8: The International Polymer Conference 
of Thailand Proceedings Book, June 14th-15th 2018, Amari Watergate Bangkok Hotel, 
Bangkok, Thailand. p: 116-120. 
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7. อาจารย์ ดร.ศรินทร์ทิพย์ ธนัคฆเศรณี (H-Index 7) 
ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ 

1) Kanthiya, T., Kiattipornpithak, K., Thajai, N., Phimolsiripol, Y., Rachtanapun, P., 
Thanakkasaranee, S., Leksawasdi, N., Tanadchangsaeng, N., Sawangrat, C., 
Wattanachai, P. and Jantanasakulwong, K., 2022. Modified Poly (Lactic Acid) Epoxy 
Resin Using Chitosan for Reactive Blending with Epoxidized Natural Rubber: Analysis 
of Annealing Time. Polymers, 14(6), p.1085. 

2) Thanakkasaranee, S., Sadeghi, K. and Seo, J., 2022. Packaging materials and 
technologies for microwave applications: a review. Critical Reviews in Food Science 
and Nutrition, pp.1-20. 

3) Rachtanapun, P., Thanakkasaranee, S., Auras, R.A., Chaiwong, N., Jantanasakulwong, 
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Carboxymethyl Rice Starch Films: Sodium Hydroxide Effect. Molecules, 27(2), p.331. 

4) Shin, H., Park, S., Thanakkasaranee, S., Sadeghi, K., Lee, Y., Tak, G. and Seo, J., 2021. 
Applicability of newly developed PET/bio-based polyester blends for hot-filling 
bottle. Food Packaging and Shelf Life, 30, p.100757. 

5) Leksawasdi, N., Chaiyaso, T., Rachtanapun, P., Thanakkasaranee, S., Jantrawut, P., 
Ruksiriwanich, W., Seesuriyachan, P., Phimolsiripol, Y., Techapun, C., Sommano, S.R. 
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using Na+ ions augmented carboxymethyl cellulose as a crosslinking agent. Scientific 
Reports, 11(1), pp.1-10. 

6) Thanakkasaranee, S., Jantanasakulwong, K., Phimolsiripol, Y., Leksawasdi, N., 
Seesuriyachan, P., Chaiyaso, T., Jantrawut, P., Ruksiriwanich, W., Rose Sommano, S., 
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7) Thanakkasaranee, S. and Seo, J., 2021. Tunable temperature-responsive permeable 
composite films using polyethylene glycol as a phase change material. Food 
Packaging and Shelf Life, 28, p.100683. 

8) Thanakkasaranee, S., Sadeghi, K. and Seo, J., 2021. Smart steam release of newly 
developed temperature-responsive nanocomposite films derived from phase change 
material. Polymer, 219, p.123543. 
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9) Kim, D., Thanakkasaranee, S., Lee, K., Sadeghi, K. and Seo, J., 2021. Smart packaging 
with temperature-dependent gas permeability maintains the quality of cherry 
tomatoes. Food Bioscience, 41, p.100997. 

10) Park, K., Sadeghi, K., Thanakkasaranee, S., Park, Y.I., Park, J., Nam, K.H., Han, H. and 
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11) Park, S., Thanakkasaranee, S., Shin, H., Lee, Y., Tak, G. and Seo, J., 2021. PET/Bio-Based 
Terpolyester Blends with High Dimensional Thermal Stability. Polymers, 13(5), p.728. 

12) Park, S., Thanakkasaranee, S., Shin, H., Ahn, K., Sadeghi, K., Lee, Y., Tak, G. and Seo, 
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13) Viswanathan, K., Kim, I., Kasi, G., Sadeghi, K., Thanakkasaranee, S. and Seo, J., 2020. 
Facile approach to enhance the antibacterial activity of ZnO nanoparticles. Advances 
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14) Kim, I., Viswanathan, K., Kasi, G., Sadeghi, K., Thanakkasaranee, S. and Seo, J., 2020. 
Preparation and characterization of positively surface charged zinc oxide 
nanoparticles against bacterial pathogens. Microbial Pathogenesis, 149, p.104290. 

15) Thanakkasaranee, S., Sadeghi, K., Lim, I.J. and Seo, J., 2020. Effects of incorporating 
calcined corals as natural antimicrobial agent into active packaging system for milk 
storage. Materials Science and Engineering: C, 111, p.110781. 

16) Sadeghi, K., Thanakkasaranee, S., Lim, I.J. and Seo, J., 2020. Calcined marine coral 
powders as a novel ecofriendly antimicrobial agent. Materials Science and 
Engineering: C, 107, p.110193. 

17) Sadeghi, K., Kasi, G., Ketsuk, P., Thanakkasaranee, S., Khan, S.B. and Seo, J., 2020. A 
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Poly (lactic acid)/ZnO bionanocomposite films with positively charged ZnO as 
potential antimicrobial food packaging materials. Polymers, 11(9), p.1427. 

20) Thanakkasaranee, S. and Seo, J., 2019. Effect of halloysite nanotubes on shape 
stabilities of polyethylene glycol-based composite phase change 
materials. International Journal of Heat and Mass Transfer, 132, pp.154-161. 

21) Thanakkasaranee, S., Kim, D. and Seo, J., 2018. Preparation and characterization of 
poly (ether-block-amide)/polyethylene glycol composite films with temperature-
dependent permeation. Polymers, 10(2), p.225. 

22) Thanakkasaranee, S., Kim, D. and Seo, J., 2018. Preparation and characterization of 
polypropylene/sodium propionate (PP/SP) composite films for bread packaging 
application. Packaging Technology and Science, 31(4), pp.221-231. 

23) Kim, D., Thanakkasaranee, S., Seo, J. and Khan, S.B., 2018. Effect of porous zeolite on 
temperature-dependent physical properties of polypropylene/octadecane (PP/OD) 
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8. อาจารย์ ดร.เปรม ทองชัย (H-Index 2) 
 ผลงานตีพิมพ์ในวารสารระดับนานาชาติ 

1) Chaichana, T., Brennan, C.S., Osiriphun, S., Thongchai, P. and Wangtueai, S., 2021. 
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4.  ตารางเปรียบเทียบข้อแตกต่างระหว่างหลักสูตรเดิมกับหลักสูตรที่ปรับปรุง  

แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 
หลักสูตรเดิม พ.ศ.2561 หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2566 เหตุผลในการปรบัปรงุ 

จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสตูร  36 หน่วยกิต จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสตูร     
ก. ปริญญานิพนธ์  36 หน่วยกิต ก. ปริญญานิพนธ์  36 หน่วยกิต  
603797 วิทยานิพนธ ์  36 หน่วยกิต 603797 วิทยานิพนธป์ริญญาโท  36 หน่วยกิต ปรับตามที่ระบุใน template 

มคอ.2 
ข. กิจกรรมทางวิชาการ ประกอบด้วย    ข. กิจกรรมทางวิชาการ ประกอบด้วย     
1. นักศึกษาจะต้องจัดสัมมนาและน าเสนอผลงานที่เกี่ยวข้องกับวิทยานิพนธ์ในการสัมมนา
จ านวนไม่น้อยกว่า 2 ครั้ง และต้องเข้าร่วมสัมมนาทุกครั้งตลอดระยะเวลาการศึกษา 
2. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่ หรืออย่างน้อย
ได้รับการตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier 1 อย่างน้อย 2 
เร่ือง และเสนอผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์ในการประชุมวิชาการ
ระดับชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชาอย่างน้อย 1 เร่ือง หรือได้รับอนุสิทธิบัตรที่มีชื่อนักศึกษา
เป็นชื่อแรก  
 
 

1. นักศึกษาต้องเข้าร่วมสัมมนาและน าเสนอผลงานที่เกี่ยวข้องกับวิทยานิพนธ์ในการสัมมนา
อย่างน้อย 3 ครั้งตลอดหลักสูตรและนักศึกษาจะต้องเข้าร่วมสัมมนาทุกครั้งตลอดระยะเวลา
การศึกษา 
2. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่ หรืออย่างน้อย
ได้รับการตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารระดับนานาชาติที่อยู่ในฐานข้อมูลสากล ISI, Scopus, 
IEEE, PubMed หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เร่ือง  
หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 2 เร่ือง  
หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุมวิชาการ 
(Proceedings) ระดับนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 
อย่างน้อย 2 เรื่อง ทั้งนี้วารสารวิชานั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดย
ผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบบทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็นรูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็น
สื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มีก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ Readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป 
โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 
และ เสนอผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์ในการประชุมวิชาการ
ระดับชาติ หรือนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชาอย่างน้อย 1 เร่ือง  

ปรับให้เข้ากับความเป็นจริง
เพราะนักศึกษาไม่สามารถจัด
สัมมนาได้ 
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หลักสูตรเดิม พ.ศ.2561 หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2566 เหตุผลในการปรบัปรงุ 
3. ต้องรายงานผลการศึกษาตามแบบรายงานผลของบัณฑิตวิทยาลยั โดยผ่านความเห็นชอบ
ของประธานกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะและรวบรวมส่งบัณฑิตวิทยาลยั ทุกภาค
การศึกษา 

 
เหมือนเดิม 

 

ค. กระบวนวชิาที่ไม่นบัหน่วยกิตสะสม 
1. ตามเง่ือนไขของบัณฑิตวิทยาลัย    - ภาษาตา่งประเทศ 
2. ตามเง่ือนไขของสาขาวิชา           - ตามความเห็นชอบของคณะกรรมการ 
                                               บริหารหลักสูตรประจ าสาขาวิชา 
                                         

เหมือนเดิม  
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แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) 

หลักสูตรเดิม พ.ศ.2561 หลักสูตรปรบัปรุง พ.ศ.2566 เหตุผลในการปรบัปรงุ 
จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลักสตูร  38 หน่วยกิต   
ก. กระบวนวิชาเรียน  ไม่น้อยกวา่ 26  หน่วยกิต   
1.กระบวนวิชาในระดับบัณฑิตศึกษา ไม่น้อยกวา่ 26 หน่วยกิต                 
1.1 กระบวนวิชาในสาขาวิชาเฉพาะ     26 หน่วยกิต   
1.1.1 กระบวนวิชาบังคับ  11 หน่วยกิต  เหมือนเดิม     
603711 การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยี 

การบรรจ ุ
3 หน่วยกิต      

603731 เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์  3 หน่วยกิต       
603891 สัมมนา 1 1 หน่วยกิต       
603892 สัมมนา 2 1 หน่วยกิต       
603895 การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยกีารบรรจุและวัสดุ

ชีวภาพ 
3 หน่วยกิต 603895 การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยีการบรรจ ุ 3 หน่วยกิต ปรับชื่อกระบวนวิชาและปรับเนื้อหา

กระบวนวิชาให้ทันสมยั 
1.1.2 กระบวนวิชาเลือก ไม่น้อยกวา่ 9 หน่วยกิต 1.1.2  กระบวนวิชาเลือก                  ไม่น้อยกว่า 9 หน่วยกิต  
โดยเลือกจากกระบวนวิชาเลือกในสาขาวิชาดังต่อไปนี้  โดยเลือกจากกระบวนวิชาเลือกในสาขาวิชาดังต่อไปนี้               
                  กระบวนวชิากลุ่มวสัด ุ จัดกลุ่มกระบวนวิชาเพื่อให้นักศึกษา 
         เห็นความชัดเจนและสามารถเลือก

กระบวนวิชาที่ได้ตรงตามความสนใจ
เพื่อน าไปสู่การจัดการเรียนการสอน
แบบโมดูลและ non-degree .ใน
อนาคต 

603722 พอลิเมอร์ชีวภาพส าหรับการบรรจ ุ 3 หน่วยกิต 603722 พอลิเมอร์ชีวภาพส าหรับการบรรจุ 3 หน่วยกิต  

603723 เทคโนโลยีเยื่อกระดาษและกระดาษ 3 หน่วยกิต 603723 เทคโนโลยีและนวัตกรรมเซลลูโลส 3 หน่วยกิต -เปลี่ยนชื่อและปรับเนื้อหากระบวน
วิชาให้ทันสมัย 

603724 วัสดุบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหารและการทดสอบขั้นสูง 3 หน่วยกิต 603724 วัสดุบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหารและการทดสอบขั้นสูง 3 หน่วยกิต  
603725 พอลิเมอร์ขั้นสูงส าหรับการบรรจ ุ 3 หน่วยกิต 603725 พอลิเมอร์ขั้นสูงส าหรับการบรรจ ุ 3 หน่วยกิต  
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     กระบวนวิชากุลม่กระบวนการผลิตและทดสอบ  จัดกลุ่มกระบวนวิชาเพื่อให้นักศึกษา

เห็นความชัดเจนและสามารถเลือก
กระบวนวิชาที่ได้ตรงตามความสนใจ 
และเพื่อน าไปสู่การจัดการเรียนการ
สอนแบบโมดูลและ non-degree ใน
อนาคต 

603732 เทคโนโลยีการเปลี่ยนรูปวัสดุทางการบรรจุและวัสดุชีวภาพ 
 

3 หน่วยกิต 603732 เทคโนโลยีการเปลี่ยนรูปวัสดุทางการบรรจุ 
 

3 หน่วยกิต ปรับชื่อและปรับเนื้อหากระบวนวิชา
ให้ทันสมัย 

603733 พลศาสตร์การบรรจุขั้นสูง 3 หน่วยกิต 603733 พลศาสตร์การบรรจุขั้นสูง  3 หน่วยกิต  
    กระบวนวิชากลุม่นวัตกรรม การออกแบบ และอื่นๆ   
         จัดกลุ่มกระบวนวิชาเพื่อให้นักศึกษา 
         เห็นความชัดเจนและสามารถเลือก

กระบวนวิชาที่ได้ตรงตามความสนใจ 
         และเพื่อน าไปสู่การจัดการเรียนการ 
         สอนแบบโมดูลและ non-degree ใน 
603741 บรรจุภัณฑ์ยาและเครื่องส าอาง 3 หน่วยกิต 603741 บรรจุภัณฑ์ยาและเครื่องส าอาง  3 หน่วยกิต อนาคต 
603742 การเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์และการประเมินอายุ

การเก็บ 
3 หน่วยกิต 603742 การเคลื่อนที่ของสารผ่านบรรจุภัณฑ์และการประเมิน

อายกุารเก็บ 
3 หน่วยกิต  

603743 นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหาร 3 หน่วยกิต 603743 นวัตกรรมบรรจุภัณฑ์ส าหรับอาหาร  3 หน่วยกิต  
603751 การออกแบบและพัฒนาบรรจภุัณฑ์ 3 หน่วยกิต 603751 การออกแบบและพัฒนาบรรจภุัณฑ์  3 หน่วยกิต  
603763 เทคโนโลยีการพิมพ์บรรจุภัณฑ์ขั้นสูง 3 หน่วยกิต 603763 เทคโนโลยีการพิมพ์บรรจุภัณฑ์ขั้นสูง  3 หน่วยกิต  
1.2 กระบวนวิชานอกสาขาวิชาเฉพาะ    1.2 กระบวนวิชานอกสาขาวิชาเฉพาะ         ไม่น้อยกว่า 6  หน่วยกิต  
1.2.1 กระบวนวิชาบังคับ ไม่มี   1.2.1  กระบวนวิชาบังคับ ไม่มี    
1.2.2 กระบวนวิชาเลือก ไม่น้อยกวา่  6  หน่วยกิต 1.2.2  กระบวนวิชาเลือก                      ไม่น้อยกว่า 6  หน่วยกิต  
โดยเลือกจากกระบวนวิชานอกสาขาวิชาดังต่อไปนี้   โดยเลือกจากกระบวนวิชานอกสาขาวิชาดังต่อไปนี้    
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   กระบวนวิชากลุม่วัสด ุ   
      จัดกลุ่มกระบวนวิชาเพื่อให้นักศึกษา 
      เห็นความชัดเจนและสามารถเลือก 
      กระบวนวิชาที่ได้ตรงตามความสนใจ 
      และเพื่อน าไปสู่การจัดการเรียนการ 
      สอนแบบโมดูลและ non-degree ใน

อนาคต 
203775 การหาลกัษณะเฉพาะและสมบัติของพอลิเมอร์   3 หน่วยกิต 203775     การหาลกัษณะเฉพาะและสมบัติของพอลิเมอร์       3 หน่วยกิต  
203776 วัสดุผสมพอลิเมอร์   3 หน่วยกิต 203776 พอลิเมอร์คอมโพสิต   3 หน่วยกิต เปลี่ยนชื่อกระบวนวิชา 
203828 การสังเคราะห์และการหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์   3 หน่วยกิต 203828 การสังเคราะห์และการหาลักษณะเฉพาะของพอลิเมอร์   3 หน่วยกิต  
203829 สมบัติของพอลิเมอร์และการทดสอบ   3 หน่วยกิต 203829 สมบัติของพอลิเมอร์และการทดสอบ   3 หน่วยกิต  
    กระบวนวิชากลุม่กระบวนการผลิตและทดสอบ  จัดกลุ่มกระบวนวิชาเพื่อให้นักศึกษา

เห็นความชัดเจนและสามารถเลือก
กระบวนวิชาที่ได้ตรงตามความสนใจ
เพื่อน าไปสู่การจัดการเรียนการสอน
แบบโมดูลและ non-degree ใน
อนาคต 

210731 จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 3 หน่วยกิต 210731 จุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน  3 หน่วยกิต  
210732 ปฏิบัติการจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 1 หน่วยกิต 210732 ปฏิบัติการจุลทรรศนศาสตร์อิเล็กตรอน 1 หน่วยกิต  
    กระบวนวิชากลุม่นวัตกรรม การออกแบบ และอื่นๆ  จัดกลุ่มกระบวนวิชาเพื่อให้นักศึกษา

เห็นความชัดเจนและสามารถเลือก
กระบวนวิชาที่ได้ตรงตามความสนใจ
เพื่อน าไปสู่การจัดการเรียนการสอน
แบบโมดูลและ non-degree ใน
อนาคต 
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209783 การน าพลาสติกมาใช้ใหม ่ 3 หน่วยกิต 209773 การจัดการของเสียอุตสาหกรรมและ

การน าลับมาใช้ใหม ่
 3 หน่วยกิต กระบวนวิชา209783 จะปิดสอน

ตั้งแต่ปีการศึกษา 2566ใช้กระบวน
วิชา 209773 แทน 209783 

255750 การจัดการนวัตกรรมและการพัฒนาผลติภัณฑ์ใหม่   3 หน่วยกิต 255750 การจัดการนวัตกรรมและการพัฒนาผลติภัณฑ์ใหม่    3 หน่วยกิต  
    255712 เจ้าของกิจการ  3 หน่วยกิต       
    255756 การออกแบบผลิตภัณฑ์และบรรจุภัณฑ์ 3 หน่วยกิต           เพิ่มกระบวนวิชาเลือก 
    255770 การบริหารการปฏบิัติการและโซ่อุปทาน 3 หน่วยกิต           นอกสาขาวิชา 
         
2.   กระบวนวิชาระดบัปรญิญาตรขีั้นสูง  -ไม่มี-  เหมือนเดิม     
ข. ปริญญานิพนธ์      
603799    วิทยานิพนธ ์                                            12      หนว่ยกติ 603799    วิทยานิพนธ์ปริญญาโท                                        12  หน่วยกิต ปรับตาม template มคอ.2 
ค. กระบวนวชิาที่ไม่นบัหน่วยกิตสะสม               เหมือนเดิม     
1. ตามเง่ือนไขของบัณฑิตวิทยาลัย : ภาษาต่างประเทศ 
2. ตามเง่ือนไขของสาขาวิชา : ส าหรับนกัศึกษาที่ไม่มีคุณวุฒิ วท.บ. (เทคโนโลยกีารบรรจุ) 
กรรมการบริหารหลกัสูตรจะพิจารณาให้นักศึกษาลงทะเบยีนกระบวนวิชาต่อไปนี้ โดยได้รับ
อักษรล าดับขั้น S หรือ U   

  
 
 
เหมือนเดิม 

    

603701 วัสดุบรรจุภัณฑ์และการทดสอบ 3 หน่วยกิต       
603701 เทคโนโลยีการบรรจุและพลศาสตร์ 3 หน่วยกิต       
ง. กิจกรรมทางวิชาการ ประกอบด้วย   ง. กิจกรรมทางวิชาการ ประกอบด้วย    
1. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือสว่นหนึ่งของผลงานวิทยานิพนธ์ได้รับการเผยแพร่ หรืออย่างน้อย 
ได้รับการตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier 1 อย่างน้อย 1 
เร่ือง 
 
 
 
 

1. ผลงานวิทยานิพนธ์หรือส่วนหนึ่งของวิทยานิพนธ์ต้องได้รับการเผยแพร่หรืออย่างน้อยได้รับ
การตอบรับให้เผยแพร่ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติอยู่ใน 
ฐานข้อมูลสากล ISI, Scopus, IEEE, PubMed หรือ Web of Science โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อ
แรก อย่างน้อย 1 เร่ือง  
หรือ ระดับชาติที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI Tier1 โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก อย่างน้อย 1 เร่ือง  
หรือ เผยแพร่เป็น บทความฉบับเต็ม (Full Paper) ในเอกสารเผยแพร่การประชุมวิชาการ 
(Proceedings) ระดับนานาชาติที่เป็นที่ยอมรับในสาขาวิชานั้น โดยมีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 

ปรับตามประกาศบัณฑิตมหาวิทยาลัย 
ฉบับที่ 158/2565 เร่ือง เกณฑ์และ
แนวปฏบิัติการเผยแพร่ผลงาน
วิทยานพินธ ์
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อย่างน้อย 1 เรื่อง ทั้งนี้วารสารวิชาการนั้นมีการตรวจสอบคุณภาพของบทความ โดย
ผู้ทรงคุณวุฒิตรวจสอบบทความ (peer reviewer) อาจเผยแพร่เป็นรูปเล่มสิ่งพิมพ์ หรือเป็น
สื่ออิเล็กทรอนิกส์ ที่มีก าหนดการเผยแพร่อย่างแน่นอนชัดเจน 
หรือ สิทธิบัตรหรือมีเลขจดแจ้งและ Readiness level (TRL/PRL) ตั้งแต่ระดับ 4 ขึ้นไป โดย
มีนักศึกษาเป็นชื่อแรก 

2. ต้องรายงานผลการศึกษาตามแบบรายงานผลของบัณฑิตวิทยาลยั โดยผ่านความเห็นชอบ
ของประธานกรรมการบัณฑิตศึกษาประจ าคณะและรวบรวมส่งบัณฑิตวิทยาลยัทุกภาค
การศึกษา 

เหมือนเดิม     
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5. ตารางเปรียบเทียบข้อแตกต่างระหว่างแผนก าหนดการศึกษาเดิมกับแผนการศึกษาใหม่ 

 แบบ 1 (แผน ก แบบ ก 1) 
แผนการศึกษาเดิม แผนการศึกษาปรับปรุงใหม ่

ชั้นปีที่ 1 
ภาคการศึกษาที่ 1  หน่วยกิต 
                      จัดท าโครงร่างวิทยานพินธ ์
                     เสนอหัวข้อโครงร่างวิทยานิพนธ ์
  รวม                                                                             - 

ชั้นปีที่ 1 
ภาคการศึกษาที่ 1  หน่วยกิต 
                      จัดท าโครงร่างวิทยานพินธ์                                                  - 
                     เสนอหัวข้อโครงร่างวิทยานิพนธ์(ผ่านเง่ือนไขภาษาต่างประเทศ)      - 
  รวม                                                                              - 

 
ภาคการศึกษาที่ 2  หน่วยกิต 
603797 อ.ทบ.797 วิทยานพินธ ์ 12 
  จัดสัมมนาและน าเสนอความกา้วหนา้ 
  รวม 12 

 
ภาคการศึกษาที่ 2   หน่วยกิต 
603797 อ.ทบ.797 วิทยานพินธ์ปริญญาโท 12 
  จัดสัมมนาและน าเสนอความกา้วหนา้ 
  รวม 12 

 
ชั้นปีที่ 2 

ภาคการศึกษาที่ 1  หน่วยกิต 
603797 อ.ทบ.797 วิทยานพินธ ์ 12 
  จัดสัมมนาและน าเสนอความกา้วหนา้ 
  รวม 12 

 
ชั้นปีที่ 2 

ภาคการศึกษาที่ 1  หน่วยกิต 
603797 อ.ทบ.797 วิทยานพินธ์ปริญญาโท 12 
  จัดสัมมนาและน าเสนอความกา้วหนา้ 
  รวม 12 

 
ภาคการศึกษาที่ 2  หน่วยกิต 
603797 อ.ทบ.797 วิทยานพินธ ์ 12 
  จัดสัมมนาและน าเสนอความกา้วหนา้                                       - 
  สอบประมวลความรู้ - 
  สอบวิทยานิพนธ ์ - 
  รวม 12 

 
ภาคการศึกษาที่ 2  หน่วยกิต 
603797 อ.ทบ.797 วิทยานพินธ์ปริญญาโท 12 
  จัดสัมมนาและน าเสนอความกา้วหนา้                                       - 
  สอบประมวลความรู้ - 
  สอบปริญญานิพนธ ์ - 
  รวม 12 
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แบบ 2 (แผน ก แบบ ก 2) 
แผนการศึกษาเดิม                                     แผนการศึกษาปรับปรุงใหม ่

               ชั้นปีที่ 1       ชั้นปีที่ 1  
ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
603711 อ.ทบ.711 การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีการบรรจุ 3 603711 อ.ทบ.711 การวางแผนการทดลองส าหรับเทคโนโลยีการบรรจุ 3 
603731 อ.ทบ.731 เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์ 3 603731 อ.ทบ.731  เครื่องมือวิเคราะห์วัสดุบรรจุภัณฑ์ 3 
603891 อ.ทบ.891 สัมมนา 1 1 603891 อ.ทบ.891 สัมมนา 1 1 
ให้เลือกกระบวนวิชาเลือก 2 วิชาจาก ขอ้ 1.1.2 และ 1.2.2 6   ให้เลือกกระบวนวิชาเลือก 2 วิชาจาก ขอ้ 1.1.2 และ 1.2.2  6 
  รวม  13   รวม  13 
ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
603892 อ.ทบ.892 สัมมนา 2 1 603892 อ.ทบ.892 สัมมนา 2 1 
603895 อ.ทบ.895 การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยกีารบรรจุและวัสดุชีวภาพ 3 603895 อ.ทบ.895 การศึกษาแบบอิสระทางด้านเทคโนโลยกีารบรรจุ 3 
  เสนอหัวข้อวิทยานิพนธ ์ -   เสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์(ผา่นเง่ือนไขภาษาต่างประเทศ) - 
  ให้เลือกกระบวนวิชาเลือก 3 วิชาจากขอ้ 1.1.2 และ 1.2.2 9   ให้เลือกกระบวนวิชาเลือก 3 วิชาจากขอ้ 1.1.2 และ 1.2.2  9 
  รวม  13   รวม  13 
        

               ชั้นปีที่ 2       ชั้นปีที่ 2  
ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
603799 อ.ทบ.799 วิทยานพินธ ์ 6 603799   อ.ทบ.799 วิทยานพินธ์ปริญญาโท 6 
         
  รวม  6   รวม  6 
ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
603799 อ.ทบ.799 วิทยานพินธ ์ 6 603799 อ.ทบ.799 วิทยานพินธ์ปริญญาโท 6 
  สอบวิทยานิพนธ ์    สอบปริญญานิพนธ ์ - 
  รวม  12   รวม  6 

หมายเหตุ เงื่อนไขภาษาต่างประเทศให้เป็นไปตามเกณฑ์และวิธีการที่บัณฑิตวิทยาลัยก าหนด ประกาศบัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ ฉบับท่ี 20/2564 เรื่อง เง่ือนไขภาษาต่างประเทศส าหรบั
นักศึกษาระดับบณัฑติศึกษา 
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7. ข้อบังคับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ.2559 
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8. ข้อบังคับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ ว่าด้วยการพิจาณาเกียรติและศักดิ์ของนักศึกษาที่จะได้รับ
การเสนอชื่อให้ได้รับปริญญา หรือประกาศนียบัตรบัณฑิต หรือประกาศนียบัตรบัณฑิตชั้นสูง
ของมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ พ.ศ.2550 
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9.  ประกาศบัณฑติวิทยาลัย มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ เรื่อง แนวปฏิบัติการเปลี่ยนแบบการศึกษา การย้าย
สาขาวิชา  การรับโอนนักศึกษาและการเทียบโอนหน่วยกิตของนักศึกษาบัณฑิตศึกษา 
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